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* Distance minimum de protection a respecter par materiaux ignifuges (Suivant 1SO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5)
* Minimum safety zone to be lined/protected with fire-proof materials (According to 1ISO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5)
* Nur Feuersichermaterialen in diesem min. Sicherheitsraum verwenden (Laut 1SO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5)
* Utilizar solamente materiales ignifugos en esta zona de seguridad (Segun 1SO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5)

* Zona de seguranca minima a proteger com materiais ignifugos (Segundo 1SO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5)

* Distanza minima di protezione da rispettare per materiali resi incombustibile (Secondo 1SO/9094-1.2 arte. 4.2.1.5)
* Minimale beschermingsafstand die per brandvrij materiaal (Volgens 1SO/9094-1.2 Kunst. 4.2.1.5)

* Minsta skyddsavstand som skall respekteras for brandsakra material (Enligt 1SO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5)
* Minimivali, jota on varmistettava tulenkestavilla materiaaleilla (Normin 1SO / 9094-1.2 Art. 4.2.1.5 mukaan).
*EAG6tn an66T061] TPOSTUGLiNG HE KGN amd upipaya vikd (Eopowva pe Ty Ietomoinen 1SO / 9094-1.2

ApBpo 4.2.1.5)

FIG.1

Blocage de la barre anti roulis a droite ou a gauche :
Déclipser les languettes 1 - 2 - 3 ou 4 pour brider le réchaud
sur le coté souhaité (3 ou Sem de chaque coté possible).
Blocking the anti-roll bridle on the right or on the left:
Unclip the tabs 1 - 2 - 3 or 4 to clamp the stove on the
desired side (3 or Sem on each side possible).

Blockieren des Stabilisators rechts oder links: Ldsen Sie die
Laschen 1 - 2 - 3 oder 4, umn den Ofen auf der gewiinschten
Seite festzuklemmen (3 oder 5 cm auf jeder Seite maglich).
Blogueo de la barra estabilizadora a la derecha o a la
izquierda: Soltar las lengiietas 1 - 2 - 3 o 4 para sujetar la
estufa en el lado deseado (3 o 5 cm a cada lado posible).
Bloqueio da barra antivoll a direita ou a esquerda:
Desencaixe as linguetas 1 - 2 - 3 ou 4 para fixar o
recuperador no lado pretendido (possivel 3 ou Scm de cada
lado).

Bloccare la barra antirollio a destra oa sinistra: Sganciare le
linguette 1 - 2 - 3 o 4 per bloccare la stufa sul lato desiderato
(3 o 5 cm su ogni lato possibile).

De stabilisatorstang rechts of links blokkeren: Maak de
lipjes 1 - 2 - 3 of 4 los om de kachel aan de gewenste kant
vast te klemmen (3 of § cm aan elke kant mogelijk).
Kallistuksenvakaajan esto oikealla tai vasemmalla puolella:
Irrota kielekkeet 1-2 - 3 tai 4 kiinnittiisiksesi lieden halutulle
puolelle (3 tai 5§ em knmmallakin puolella mahdollista).
Anokiel6pos TS ovTiKienTIKS papdov ote Szid 1 oTe
uproTEpd: ZeKovPTOGTE TS YAOTTIdEs 1 - 2 - 3 1) 4 1w va
coiiete T oopme oty emBuopn Ty Thevpd (3 1) Sem os kabe
TrEVPE).
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FRANCAIS
RECHAUD FOUR 3 FEUX GAZ

Classe 2 - Sous Classe 1

Pays de destination Pression (mbar) Catégorie Type de gaz
BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+ G30 - G31
AT -DE - DK -FI-GR - NL-NO - SE - NZ 30 13B/P G30 - G31
AT-CH-DE-LU 50 13B/P G30 - G31

| - PRESENTATION DU RECHAUD- FOUR ENO

Le réchaud four ENO que vous venez d’acquérir, a été congu pour la navigation de plaisance.

Le réchaud four ENO est doté d'un four de 20 litres et d’une sécurité par thermocouple, sur chacun de ses brileurs (réchaud,
four et gril) ainsi que d'un allumage électronique (1,5 V.C.C.).

En cas d’anomalie, I’arrivée du gaz est automatiquement coupée.

Les pares flammes latéraux et arriere permettent une protection parfaite des supports environnants. Votre réchaud four est doté
d’un systéme balancelle avec systéme de blocage droite ou gauche, pinces casseroles ainsi qu’un verrouillage de porte.

Il - CONDITIONS REGLEMENTAIRES D’INSTALLATION ET D’ENTRETIEN

Cet appareil n’est pas raccordé a un dispositif d’évacuation des produits de la combustion. Il doit étre installé et raccordé
conformément aux régles d’installation en vigueur. Une attention particuliére sera accordée aux dispositions applicables en matiére
de ventilation (NF/ EN/ 10239).

- Le débit d’air nécessaire pour la combustion est de 2 m®/ h par KW de puissance.

- Les distances horizontales minimales séparant ’appareil des parois verticales adjacentes ne doivent pas étre inférieures a 25 mm
sur les cotés et de 100 mm a Parriére.

L’installation et I’entretien de I’appareil doivent étre effectués par un professionnel qualifié conformément aux textes
réglementaires et régles de I’art en vigueur, notamment :

- L’usager est tenu de se conformer aux prescriptions des articles 15 et 17 de ’arrété du 2 aoGt 1977 (Régles Techniques et de
Sécurité applicables aux installations de gaz combustibles et hydrocarbures liquéfiés situées a I'intérieur des batiments
d’habitation et de leur dépendance), qui précise que la piéce doit disposer :

- D’une entrée et d’une sortie d’air suffisante. - D’un volume minimum de 8m®
- D’une fenétre dont la partie ouvrante présente une surface minimale de 0,40 m%
- D’une hauteur minimale par rapport au sol de 0,30 m.
- Installations de gaz & bord des bateaux : -NF/EN 10239 de mars 2001
- 1SO 9094
- DIRECTIVE 94/25/CE DU PARLEMENT EUROPEEN ET DU CONSEIL DU 16 Juin 1994, concernant le rapprochement des
dispositions législatives, réglementaires et administratives des Etats membres relatives aux bateaux de plaisance.
- Réglementation Nationale de la sécurité des navires.
Attention : Les appareils a flammes nues brillent du combustible, consomment ’oxygene de la cabine et rejettent des produits de
combustion dans le navire. Une ventilation est nécessaire lorsque les appareils fonctionnent. Ouvrir les orifices de ventilation
prévus a cet effet lors de "utilisation des installations. Ne pas se servir du réchaud ou du gril pour chauffer les parties habitables.
Ne jamais obstruer les ouvertures prévues pour la ventilation (ISO/DIS 10239.3)
Avant installation, s'assurer que les conditions de distribution locale (nature du gaz et pression du gaz) et le réglage de
I'appreil sont compatibles.
Les conditions de réglage de cet appareil sont inscrites sur I'étiquette (ou la plague signalétique)

111 - INSTALLATION DE L’APPAREIL (FIG. 1)

Une installation correcte est le meilleur moyen d’exploiter a
bon escient toutes les possibilités de votre réchaud four gril.

REMARQUE IMPORTANTE :

Les supports sur lesquels repose I'appareil, doivent résister
a une température minimum de 100°C. N’employez aucun
matériau inflammable.

MISE EN PLACE DE L’APPAREIL:

1 - Sortez les supports du four.

2 - Fixez les solidement aux parois en réservant autour de
I’appareil des espaces libres lui permettant d’osciller,
conformément aux 2 précédents schémas.

3 - Descendez lentement 1’appareil dans ses supports. Un
encliquetage se produit en fin de course, I’appareil est
verrouillé par une sécurité automatique anti-décrochage.

Position normale sécurité active

Ressort de sécurité
Axe de pivotement
Bandeau
Support du réchaud four

Poignée

DEVERROUILLAGE DES SUPPORTS :

- Pour retirer le réchaud four du meuble support.

Position décrochage

1. la lame du tournevis est engagée
a fond entre le ressort de sécurité

- Appuyez sur les deux lames ressort anti-décrochage et 1 et le support
soulevez I’appareil. (Voir schéma : position décrochage) l 2. le ressort Iibére I'axe de
IV - CONSEILS ET PRECAUTIONS D’EMPLOI pivotement.

3. la sécurité étant inactive, le

- La barre anti-roulis est un élément important de votre réchaud four s'enléve aisément.

2
réchaud four. En effet, celui-ci est monté sur paliers qui f / -
permettent leur inclinaison en fonction de la gite du bateau. 3

La barre anti-roulis permet d’annuler la rotation du
réchaud four gril sur ses paliers, notamment lors des
manceuvres d’ouverture et de fermeture de la porte du
four.
- Il est préférable, pour obtenir une cuisson efficace, de préchauffer le four. Nous
préconisons d’attendre 15 minutes avant d’introduire votre plat dans le four. |

Schémas: fonctionnement de la
barre anti-roulis.

— |

Laissez le brileur du four fonctionner quelques minutes avant de fermer la
porte.
- Vous ne devez en aucun cas, poser directement un aliment a cuire sur la
sole du four.
- Pour Dutilisation du grill la porte doit-étre ouverte d’environ Y; et vous
devez retirer la protection manettes au maximum_située dessous le
bandeau a Dintérieur du four. ATTENTION la manipulation de la

protection manettes doit étre effectuée appareil froid.

V - RACCORDEMENT MARINE [

Pays de destination ENOQUIP

Pression détendeur |

Spécifigue Marine

BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS

28-30/37 mbar | (FR) réf.: EG3007

T-LU-PT
AT-DE-DICH SR NE-NO- 30 mbar (DE) réf.: EG3016 -
AT _CH-DE-LU 50 mbar (DE) réf. - EG3015
Installation:

Le raccordement gaz doit étre réalisé a l'aide de raccords mécaniques étanches ou a
l'aide de raccords normalisés.

NOTA.: Il peut-étre fourni en option un kit de raccordement gaz "ENOQUIP" qui se
compose :

1 détendeur spécifique marine, 1 tuyau flexible *, 1 robinet d'arrét avec étiquette, 1
second tuyau flexible *, cartouches pour tube cuivre @8 mm

* Longueur suivant besoin: a consulter auprés d'un professionnel.

Montage du détendeur et tuyau flexible

- Détendeur spécifique bateau, "Ne pas I'utiliser dans des locaux fermés"

- Vérifier la présence et I'état du joint caoutchouc au raccord d'entrée du détendeur.- Visser et serrer I'écrou a ailettes du
détendeur sur votre bouteille ou éventuellement au robinet spécifique utilisé pour les bouteilles de 3 Kg ou au systéme
"CLIP-ON" pour bouteille de 6 Kg.

- Une visite a intervalles réguliers de I'ensemble de raccordement gaz est obligatoire.

- Toute détérioration “"Détendeur, tuyau, robinet" nécessite son remplacement.

- Pour un montage correct, les courbures trop importantes ainsi que les torsions de vos tuyaux doivent étre évitées.

- Le tube souple ou flexible doit étre installé de maniére a ce qu'il ne puisse étre en contact avec une partie du module
d'encasrement et qu'il ne passe pas dans un endroit susceptible d'étre encombré.

- Controdle de I'étanchéité (Vous devez procéder au contrdle suivant la réglementation en vigueur)
Norme NF / EN 10239.3 PARAGRAPHE 10

Avant la mise en service de l'installation alimentée en G.P.L., vérifier, a partir de I'élément de raccordement du
détendeur jusqu'aux robinets de brileurs fermés des appareils, que l'installation a été correctement réalisée. Les robinets
d'arrét étant ouverts, soumettre cette installation aprés détendeur a un essai de pression d'air a une pression égale a trois
fois la pression de service mais n'excédant pas 150 mbar. L'installation doit étre considérée comme étanche si, au terme
d'une période de cing minutes (permettant & la pression de s'équilibrer), celle-ci demeure constante & + 5 mbar prés
pendant les quinze minutes suivantes. Un fluide approprié, tel qu'une solution savonneuse, peut étre utilisé sur les
éléments de raccordement pour localiser les fuites.




ATTENTION: L'ammoniaque, présente dans certains savons et détergents, attaque les raccords en laiton. Bien que les
dommages soient indétectables au départ, des fissurations et des fuites peuvent apparaitre quelques mois
apres le contact avec I'ammoniaque.

DANGER: Ne jamais présenter une flamme pour vérification de I’étanchéité.

Apreés l'essai de mise en pression de I'installation, tous les appareils raccordés, y compris les dispositifs de surveillance
de flamme sur les brileurs, doivent étre soumis a un essai de fonctionnement. Un contréle visuel de la hauteur de flamme
aux brdleurs doit étre effectué alors que tous les brileurs des appareils de I'installation fonctionnent, afin de s'assurer que
la pression de service est adaptée a chaque appareil

VI - CHANGEMENT DE LAPILE

- Dévisser le bouchon du porte pile qui se trouve a l'arriére de
I'appareil, dans le sens inverse des aiguilles d'une montre, changer la
pile de 1,5 Volt de type R6, de bonne qualité.

- Remonter I'ensemble dans le sens inverse du démontage.

- Si vous n'utilisez pas votre réchaud four pour une longue période, il
est conseillé d'enlever la pile.

VII - ALLUMAGE DES BRULEURS
Brileurs taque

Chaque brileur est commandé par un robinet avec manette de manceuvre. La manette de manceuvre comporte une forme
qui sert a indiquer I’état du robinet.

Un symbole situé a coté de chaque manette précise le repérage des brileurs.

Pour utiliser un brileur, poussez la manette correspondante a celui-ci et faites la tourner vers la gauche d’un quart de tour
pour amener le repére de la manette sur le symbole de la grande flamme. Appuyer sur le bouton de I’allumeur électronique
en maintenant la manette enfoncée pendant 5 secondes environ pour permettre I’enclenchement de la sécurité. Relacher la
manette. Si le briileur ne tient pas allumé, recommencer 1’opération. Régler ensuite a volonté la longueur de la flamme en
tournant progressivement vers le symbole de la petite flamme. Pour I’extinction, ramener la manette vers la droite sur le
symbole de fermeture (disque plein).

e

Braleur four : Il est conseillé de préchauffer votre four (position 6) 15 minutes avant de I’ utiliser

Le four est commandé par un robinet thermostatique a sécurité coupant 1’alimentation gaz en cas d’extinction accidentelle
du brileur.

Le robinet est fermé lorsque la queue de la manette est sur le point en relief situé sur le bandeau de fagade.

Pour allumer le brdleur du four, tourner la manette (1) jusqu’au repére "9" de celle ci. Appuyer sur le bouton de 1’allumeur
électronique (6) en maintenant la manette enfoncée pendant 5 secondes environ pour permettre 1’enclenchement de la
sécurité. Relacher. Régler ensuite a volonté la puissance du brlleur. Le chiffre "9" correspond a la température maxi du
centre four (environ 280°) et le point S correspondant au débit mini (environ 180° centre four).

Les positions intermédiaires permettent de moduler a volonté votre température.

Brdleur gril

Le gril est commandé par un robinet a sécurité coupant I’alimentation gaz en cas d’extinction accidentelle du brileur.

Le robinet est fermé lorsque le point repére de la manette est sur le point en relief situé sur le bandeau de facade.

Pour allumer le gril, ouvrir la porte du four, tirer la protection thermique des manettes jusqu’a la butée, puis tourner la
manette vers la gauche. Appuyer sur le bouton de 1’allumeur électronique en maintenant la manette enfoncée pendant 5
secondes environ pour permettre ’enclenchement de la sécurité. Relacher, votre gril est en fonctionnement. Refermer la
porte jusqu’a la butée de la protection des manettes.

IMPORTANT ! Ne pas manipuler la protection inox des manettes lors du fonctionnement du gril, attendez le
refroidissement de votre four pour remettre votre protection manettes en place.

ATTENTION'! la manipulation de la protection manettes doit-étre effectuée appareil froid.

ATTENTION:

- Les parties accessibles peuvent étre chaudes quand le grilloir est utilisé. Eloigner les jeunes enfants.

- Cet appareil sert uniquement a des fins de cuisson. Il ne doit pas étre utilisé a d'autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Equivalences des symboles

p
1- Manette du four et gril
2- Manette Brdleur rapide

3- Manette Brdleur semi rapide
4- Manette Braleur semi rapide

:
A A
0O

5- Bouton d’allumeur
Fonctionnement de verrouillage de la porte du four :
Nota: Pour déverrouiller la porte lever le levier de sécurité de porte

f\l ﬁ
VIII - ADAPTATION AU CHANGEMENT DE G?Z il

Seul un professionnel ou une personne habilité peut ch1anger les injecteurs et,)m(ij;ierqles_rﬁlages;‘/

\ .

INJECTEURS ET DEBITS
Puissance Débit Butane 28 -30 mbar (G30) Butane 50 mbar (G30)
Braleur nominale | Réduit Max. Propane 30 - 37 mbar (G31) Propane 50 mbar (G31)
(En Watt) | (En Watt) Rep. injecteur | Débiteng/h | Rep. injecteur | Débit en g/h

Rapide 2700 1000 80 196 70 196
Semi-rapide (x2) 1750 800 67 127 60 127
Gril 1350 - 58 98 53 98
Four "inox" 1800 1000 69 131 10 131

Réglage bague d'air_du brdleur four uniguement pour la Catégorie 13+
(Pays de destination: BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU-PT) i ﬁ

6 mm réglage:

Butane 28 - 30 mbar
Démontage braleur en U:

- Dévisser la vis de fixation située devant le thermocouple

- Enlever I'écrou de fixation thermocouple

- Retirer le brlleur et effectuer le réglage suivant le schéma.

IX-UTILISATION
AERATION

L’utilisation d’un appareil de cuisson au gaz conduit a la production de chaleur et d’humidité dans le local ou il est
installé. Veillez a assurer une bonne aération : maintenez ouverts les orifices d’aération naturelle ou installez un dispositif
d’aération mécanique (hotte de ventilation mécanique).

Une utilisation intensive et prolongée de ’appareil peut nécessiter une aération supplémentaire, exemple en ouvrant
une fenétre, un hublot ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la puissance de la ventilation mécanique
si elle existe.

CHOIX DES RECIPIENTS

11 est important que le diamétre du récipient utilisé soit en rapport avec la puissance du brdleur pour éviter
toute dépense d’énergie inutile.
- Pour les brileurs semi rapide (1750W), utiliser des récipients de diamétre 120 a 180 mm
- Pour le brileur rapide (2700W), des récipients de diamétre 180 a 220 mm

X-ENTRETIEN

Ne nettoyez pas votre réchaud-four avec un produit abrasif ou une éponge récurrente,
vous endommageriez définitivement son éclat.

En cas de débordement trop important, utilisez une spatule en bois.

Ne laissez pas séjourner des liquides acides tels que jus de citron, vinaigre, etc. ; sur
le réchaud.

Pour un nettoyage simplifié de la partie supérieure de votre appareil, déverrouiller des
deux loquets de fixation ensemble pinces casseroles soulevez celui-ci (selon le
schéma ci-contre), puis retirer la grille.

Grille, chapeaux de brileurs et coupelles peuvent étre enlevés et nettoyés avec des
produits adéquats en tenant compte que la coupelle est en aluminium. Essuyer trés
soigneusement toutes ces piéces apres nettoyage. Celles-ci doivent étrte parfaitement
repositionnées. Lors du fonctionnement, la flamme est correcte lorsque le dard est
bleu. Dans le cas d’une flamme jaune, il est absolument indispensable de vérifier la
bonne mise en place des différentes parties du brdleur car une mauvaise position de
celles-ci pourrait étre la cause d’anomalies.

4 mm réglage:

Propane 37 mbar




ENGLISH
3 BURNER TABLE COOKER

Class 2 - Sub Class 1

Destination countries Pressure (mbar) Categorie
BE-CH-ES-FR-GB-GR
1S-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+
AT - DE - DK - FI - GR - NL
NO - SE - NZ 30 13B/P
AT-CH-DE-LU 50 I3B/P

I - INTRODUCTION

The ENO’s marine cooker you have just acquired is designed for pleasure boating.

ENO’s marine cookers are equipped with a 20 liter oven and thermocouple safety device on each of its burners (stove,
oven and grill) as well as electronic ignition (1.5 VDC).

In the event of a defect, the gas supply is automatically being cut off.

ENO’s marine cooker is equipped with a pan-holder set and a door locking device.

11 - INSTALLATION AND MAINTENANCE CONDITIONS

This appliance is not connected to an exhaustion stroke: it has to be installed and connected in compliance with the
relevant Installation Rules. Especially respect the Regulations concerning aeration.

- The minimum air inlet necessary to a proper combustion is 2 m¥h per kW power.

- Horizontal distance between the appliance and the adjacent walls shall not be less than 20 mm.

Installation and maintenance of this appliance have to be carried out by a skilled person in accordance with the relevant
Regulations, in particular:

- The User has to comply with Technical and Safety Rules prescriptions concerning use of inflammable gas and liquefied
hydrocarbons in houses and outbuildings, stipulating that no unit should be installed in any room unless:
e asufficient air inlet and outlet.

e aminimum volume of 8m3

. a window with a minimum opening space of 0,40 m?

e aminimum height of 0,30 m from the ground are provided.

- Sanitary regulations

- Gas installations on board

. Guideline 94/25/CE from European Parliament and Council dated June 16", 1994

1SO 10239

e 1SO9094

WARNING : When operated, naked flame appliances consume oxygen and reject exhaust materials. A ventilation is
necessary when appliances are working. Open the ventilation holes designed for this purpose when operating cooker.
Never use your cooking appliance to warm up the living space. Never obstruct the openings designed for ventilation
(ISO/DIS 10239.3).

11 - INSTALLATION INSTRUCTIONS (FIG.:1)

Correct installation is the best way to optimise the use of your marine cooker.

IMPORTANT WARNING:

The surface/furniture on which the cooker is installed must be able to resist at least a + 100°C temperature. Never use
inflammable materials.

INSTALLATION

1 — Take the oven brackets out.

Position normale sécurité active

—

Ton nlate 1 ( e .

2 — Fasten them tightly to the walls; keep a sufficient free space
around the unit enabling it to swing (see above diagram).

3 — Slowly lower the unit in its brackets. You will hear a final
click denoting that the unit is locked into the automatic safety
device.

UNLOCKING THE BRACKETS:

- Remove the grid and take the cooker from the brackets.
- Press the two locking spring blades and lift the unit.

- See diagram: unlocking position.

1. The screwdriver blade is totally 1
being inserted betwenn the safety
spring and the support. 1
2. The spring is freeing the axis.

IV- PRECAUTIONS FOR USE 3. The safety being eneffective, the stove 2
+ grill can begasn y removed. * / —

- The stabiliser is an important part of your cooker Whlcl? IS mounte bearings
adjusting their slant to the ship’s list. The stabiliser cancels the cooker’s rotation on
its bearings, especially when opening and closing the oven door.

- To improve cooking efficiency, preferably pre-heat the oven. We recommend
waiting for 15 minutes before you put your dish in the oven. Let the oven operate a |
few minutes before closing the door.

- Never place a dish to be cooked directly on the oven bottom plate. | | | ||

Diagram: anti-rolling bar |

- To operate the grill, keep the oven door ¥ open and pull the knob protection
plate (placed below the fascia panel inside the oven).
CAUTION: operate the knob protection plate only when the appliance is cold.

V - CONNECTION : suitable for marine use

I

Destination country Boat ENOQUIP
regulator pressure
BE-CH-ES-FR-GB- >
GR 28 - 30/37 mbar (FR) Ref.: EG3007
-1S-IT-LU-PT |
AT -DE-DK-FI-GR-
NL 30 mbar (DE) Ref.: EG3016
NO - SE - NZ
AT-CH-DE- LU 50 mbar (DE) Ref.: EG5015 <

Installation:
Any connection to the gas supply has to be made with tight mechanical connections or with normalised connections.

NOTA: An optional gas connection kit can be supplied. "ENOQUIP" includes:
a regulator special for boats, a 600mm flexible tube, a shut-off valve with its sticker, a
800 mm flexible tube, nozzle for @ 8mm copper tube.

Setting-up : Regulator and flexible tube

- Special "boat" regulator. "Shall not be used in a closed room".

- Always make sure that the rubber seal at the regulator inlet connection is properly set and in good shape.

- Screw and tighten the regulator wing-nut on the gas cylinder or on the special tap fitted on 3 Kg gas cylinders or on
the "CLIP-ON" device for 6 Kg gas cylinders.

- A complete check-up of the whole installation has to be carried out punctually.

- In the case of any deterioration, "regulator, rubber tube and tap" have to be replaced.
To ensure a correct setting-up, avoid to twist or curve the rubber tube.

Tlghtness control (Testing process in accordance with stipulations of Norm ISO/DIS 10239 3 PARAGRAPH 10).



Before putting the whole installation into service with LPG supply, always make sure that setting-up has been carried
out properly (from the regulator up to the burners in shut-off position). The shut-off valves being opened, test the whole
installation — before fixing the regulator on the rubber tube — with an air pressure equal to three times service pressure but
testing pressure shall never exceed 150 mbar. The whole connection has to be considered as tight if after a five-minute
period (this should enable pressure to get balanced), pressure remains constant + 5 mbar during the 15 following minutes.
An appropriate liquid, such as a soapy water, can be used to detect any possible leakage on the connection part.

CAUTION: Do not use any detergent liable to contain ammoniac: this would damage brass connection parts.
Although the damage could not be obvious at the beginning, fissures and leakage can appear a few months later.

DANGER: Never use a naked flame to check tightness.

After having tested pressure on the whole installation, every single connected appliance — including burners FFD — has
to be tested while functioning. A visual control of the flame height on the burners has to be carried out while all burners
are being operated in order make sure the service pressure is suitable for each appliance.

VI -HOW TO REPLACE BATTERY (electronic ignition device)

- Unscrew battery support cap — at the back of the appliance — in an anti-
clockwise direction, replace 1,5 V battery (R6 type).

- Re-assemble by proceeding in the reverse order.

- If you do not use your appliance for a long period, remove battery.

VII -BURNERS IGNITION @

Top plate burners ﬁ@ |
Each burner is being guided by a tap with control knob. The indicator on the knob indicates tap position. Fsymbol on the

fascia panel indicates burner position.
To light a burner, depress and turn the respective control knob to the left until the knob coincides with the large flame
symbol on the fascia panel (this denotes full on position). Press electronic ignition button and keep the cgntrgl knob
depressed for 5 seconds until the flame failure device is fitted, then release.
If burner is not alight, repeat the operation. Wished setting can be obtained by gradually turning the control knob until the
indicator coincides with the small flame symbol on the fascia panel.

To extinguish the burner, turn the control knob to the right to the OFF position where the knob will lock in the OFF
position (full symbol).

Oven burner: Preheat the oven 15 minutes (on position 6) before cooking

The oven and the grill are also being guided by a safety tap cutting off gas supply in the event of accidental burner
extinction. To light the oven burner, turn the control knob (1) until it coincides with the “9” symbol, press electronic
ignition button (6) and keep the control knob depressed for 5 seconds to fit the flame failure device, then release. “9”
symbol denotes full on position (max. position in the middle of the oven — approx. 280°C), “S” symbol denotes slow
position. Middle positions enable to modulate the requested temperature.

Grill burner:

The burner is in OFF position when the control knob coincides with the relief point symbol. To light the grill burner, open
the oven door, pull the knob heat-shield to the bearing and turn the knob to the left. Press the electronic ignition button and
keep the control knob depressed for 5 seconds to fit the flame failure device, then release. The grill is now operating. Close
the door up to the knob heat-shield.

Symbols A
1. Oven and grill
2. Large burner
3. Medium burner
4. Medium burner
5. Ignition button
Oven door locking system

Note: to lock the door, push the control panel lever downwards.

VI - GAS ADJUSTMENT

JETS AND OUTPUT
Nominal Low Butane 28-30 mbar (G30) Butane 50 mbar (G30)
Burner output position Propane 30-37 mbar (G31) Propane 50 mbar (G31)
Watt Watt Jet size Input g/h Jet size Input g/h
Large 2700 1000 80 196 70 196
Medium (2) 1750 800 67 127 60 127
Grill 1350 - 58 98 53 98
Stainless steel oven 1800 1000 69 131 10 131
Air ring adjustment on oven burner — 13+ category only
(Destination countries: BE-CH ”ES-FR-GB-GR-1E-IS-IT-LU-PT)
How to remove the "U"-shaped burner:
- Unscrew the fixing screw placed in front of the thermocouple.
- Remove thermocouple fixing screw
- Remove oven burner and adjust according to drawing. _ 6 mm:
" Butane 28 - 30 mbar
IX-UTILISATION

4 mm:

itis BEP&? g%grgt%n&aAlways

install a mechanical aeration

VENTILATION
Operating a gas cooking appliance brings about heat and damp exhaust in the o0
make sure that the room is being properly ventilate: keep natural aeration apertures opg
device (hood).
An intensive and prolonged operation can require an extra aeration (by opening a window) or by providing a more
efficient aeration (hood - if any - on full on position).

HOW TO CHOOSE COOKING USTENSILS

The pan diameter should be suitable with the burner output to avoid any useless energy consumption.
- @ 120 to 200 mm diameter pans with the medium burner (1750 W)

- @ 180 to 260 mm diameter pans with the large burner (2500 W).

X—-MAINTENANCE INSTRUCTIONS

Do not use any abrasive cleaner. In the event of overflowing, use a wooden spatula.

Clean up spillage of acidic liquids immediately i.e. lemon juice, vinegar, etc...

On the very first operation, the stainless steel upper grid and oven bottom plate can
yellow a little bit.

For an easy cleaning of the upper part, lift the grid (see drawing). To clean it,
unlock the pan-holders by unscrewing the fixing screws and push the holders to the
right or to the left.

Grid, burner caps and cups can be removed and cleaned with appropriate cleaners
knowing that cups are made of aluminium. Dry carefully before reassembling and
make sure every part is correctly reset. While operating, the flame is considered as
correct when the tongue is blue. If the tongue is yellow, it is essential to check that
every single burner part is properly reset. Anomalies can arise from bad positioning.




DEUTSCH
Tischherd Fur Betrieb mit FlUssiggas mit
Kochstellen und untergebautem Backofen
Class 2 - Sub Class 1

Bestimmungsland Betriebsdruck (mbar) Kategorie
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+
AT -DE - DK - FI - GR - NL
NO - SE- NZ 30 13B/P
AT-CH-DE-LU 50 13B/P

| - BESCHREIBUNG

Sie haben einen Fliissiggas-Herd Typ ENO zum Betrieb auf Wasserfahrzeugen erworben.
Ofenkapazitat: 20L

Ziind-gesichert.und mit elektronischer Zundkndpfe.

Hintere-und seitliche Flammenschutzbleche schiitzen angrenzende Mébel.

Der Herd ist mit einer halbkardanischen Aufhangevorrichtung und Topfhaltern ausgestattet.

11 - VORSCHRIFTEN FUR INSTALLATION UND WARTUNG

Das Gerat wird nicht an eine Abgasanlage angeschlossen. Die Installation hat unter Beachtung der hierfiir geltenden
Vorschriften zu erfolgen, insbesondere sind die Bestimmungen beziglich der Beliiftung des Aufstellungsraumes zu
beachten (NF/EN/10239) Das gilt ebenfalls fiir Aufstellung in Wohnrédumen.
Installation und erste Inbetriebnahme diirfen nur durch einen qualifizierten Fachmann vorgenommen werden.
Aufstellungsraume miissen fiir die Beliiftung folgende Offnungen aufweisen:
e Ausreichende Be- und Entliiftungséffnungen,
e  Mindest-Raumvolumen von 8 m?
e Ein Fenster mit einer Offnungsfldche von mindestens 0,40 m2

(Mindesthéhe tiber dem Boden : 0,30 m).

INSTALLATION UND BETRIEB AUF SPORTBOOTEN UND YACHTEN

Die Vorschriften des DVGW-Arbeitsblattes G 607 (Ausgabe Februar 1995) sind einzuhalten.

Fliissiggasanlagen am Bord :

- Richtlinien 94/25/CE vom Européischen Parlament und Rat vom 16. Juni 1994

- 1SO 10239

- 1SO 9094

Seitliche Mindestabstande zwischen dem Gerdt und Trennwénden bzw. Mébeln miissen mindestens 20 mm betragen. Die
erforderliche Verbrennungsluft-Zufuhr betragt 2m?3 pro kW Nennwérmebelastung.

VORSICHT :Beim Betrieb eines Gasgerates entsteht. Wéarme und Feuchtigkeit im Aufstellungsraum (in dem Schiff)
Ausreichende Be-und Entluftungsoffnungen offen halten. Keinesfalls den Kocher als Heizgerét verwenden. (ISO 10239.3)

111 - EINBAU UND ANSCHLUSS DES GERATES (FIG. 1)

Vorraussetzung fir einen ordungsgeméaRen Betrieb des Gerétes ist ein fachgerechte, sorgféltige Installation.

WICHTIGER HINWEIS :
Die Aufstellungsflache fir den Tischherd 0743 muR eine Erwdrmung von mindestens +100°C vertragen. Keine
brennbaren Materialien verwenden.

AUFSTELLUNG BZW. AUFHANGUNG

1-  Nehmen Sie die Aufhangevorrichtung aus dem Backofen

2-  Aufhéngevorrichtung gut an den seitlichen Madbeln
befestigen, dabei darauf achten, daR der Abstand
zwischen dem Herd und den seitlichen Mdbeln ausreicht,
um den Herd frei schwingen zu lassen (s. Abb.)

3-  Gerét vorsichtig einhéngen bis es horbar einrastet. Es ist
nunmehr verriegelt und gesichert.

Mulde\

Blende

Griff /

ENTRIEGELUNG DER HALTERUNG Aushéngen
- Um den Herd herauszunehmen zunachst den L Egggﬁb?%r;:fgi%?gﬁize\g;men 1
Topftragerrost abnehmen. 2. Die Feder gibt die Achse frei. 1

- Die beiden Sicherungsfedern (s. Abb. ,,Aushingen‘)

eindriicken, dann den Herd herausnehmen. 3. Die Sicherung ist frei gegeben das

Gerat kann leicht herusgnommen
werden.

2

| Abb. Stabilisatorriegel |

.. 3
IV — BESONDERE HINWEISE FUR DIE BENUTZUNG

Der Stabilisatorriegel ist ein wichtiges Element lhres Herdes.
Das Gerét ist auf Abstutzlagern montier, die der Krdngung des Schiffes Rechnung
tragen. Mit dem Stabilisierungsriegel kann die kardanische Aufhdngung ausgesetzt |

[

werden, insbesondere wihrend des Offnens und SchlieRens des Backofens.

Um eine ordnungsgemaBe Garung zu erreichen wird empfohlen, den Backofen
zunachst ca. 15 Minuten vorzuwarmen. Auch sollte man den Backofen nach dem
Anziinden zunéchst einige Minuten mit offener TUr betreiben.

Keinesfalls die Speisen zum Garen unmittelbar auf den Backofenboden stellen!
Das Knebelschutzblech (im inneren Ofen unter der Bedienungsblende) muss
unbedingt beim Grillbetrieb ziehen. ACHTUNG: das Knebelschutzblech soll

nur behandelt werden, wenn das Gerét kalt ist.

|

V — GASANSCHLUSS / WASSERFAHRZEUGEN

Bestimmungslénder Druck am Bootsregler ENOQUIP

BE-CH-ES-FR-GB-GR-
|IE-1S-IT-LU-PT

28 — 30/37 mbar (FR) Typ EG3007

1L,

AT-DE-DK-FI-GR-NL- 30 mbar

NO-SE-NZ

(DE) Typ EG3016

Installation :
Der Gasanschlufl ist mit Hilfe eines dichten mechanischen oder normgemaRigen
Anschlusses vorzunehmen.

VERMERK: Eine “ENOQUIP*“ Anschlufivorrichtung kann als Option geliefert werden. Es besteht aus: 1 Regler (speziell
zur Einrichtung auf Wasserfahrzeugen), 1 Gummischlauch (600 mm), 1 Armatur mit Aufkleber, 1 Gummischlauch 800
mm, Einséatze fir @ 8mm Kupferrohr.

Einbau: Schlauch + Regler

- Regler fiir den Marinebereich geeignet. ,, Keinesfalls in geschlossenen Raume verwenden®

Gummidichtung am Reglereintritt kontrollieren.

Reglerfligelmutter auf der Flasche — weder an der Armatur (3 kg Flaschen) noch auf CLIP ON (6 kg Flaschen) fest
schrauben.

Die ganze Vorrichtung muss regelmassig kontrolliert werden.

Defekte Regler, Schlauch oder Armaturen mussen unbedingt ersetzt werden.

Fir einen korrekten Einbau dieser Vorrichtung sind starke Schlauchgebiegungen- und Drehungen zu vermeiden.

Dichtheitsprufung (die Vorschriften der Norm ISO/DIS 10239.3 Abt. 10 sind einzuhalten.)



Vor der Inbetriebnahme der Gaseinrichtung ist die Dichtheit des kompletten Systems — vom Regler bis zu den
geschlossenen Armaturen der Geréte - zu prifen und sicher zu stellen. Mit aller Armaturen in gedffneter Stellung muss
die ganze Vorrichtung mit einem Luftdruck = 3 mal den Verwendungsdruck - der keinesfalls 150 mbar iberschreiten soll
— gepruft werden. Die Gaseinrichtung ist als Dicht anzusehen, wenn den Druck innerhalb 5 Minuten am + 5 mbar wéhrend
der 15 folgenden Minuten besténdig bleibt. Die Dichtheit des Gasanschlusses ist mit Seifenlauge zu prifen uns sicher zu
stellen. Es dirfen sich kein Blasen zeigen.

ACHTUNG: Salmiakgeist, der manchmal in gewisse Reinigungsmitteln verwendet ist, kann Messinganschliisse
anfressen. Einige Monate spater kdnnen Undichtheiten und Risse entstehen.

GEFAHR : Keinesfalls Dichtheit mit einer Flamme prifen !

PRUFUNG - GASDRUCK
Flissiggasventil 6ffnen, dann sind alle Gasgerate —die an dieser Gasflasche angeschlossen sind — in Betrieb zu nehmen.
Jede Gerétesbrenner anziinden, dann die Flammenhdohe tberpriifen, um den ordnungsgeméRen Druck sicher zu stellen.

Jeder Brenner ist Uber eine ziindgesicherte Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Die Form :es Bedienungsknebels
zeigt die jeweilige Einstellung an. AuRerdem ist die Einstellung durch Symbole gekennzeichnet.

Anziinden: Armaturknebel eindriicken, nach Y4 links auf ,,GroB3stellung® (groBles Flammensymbol) stellen und anziinden
(durch driicken des Ziindknopfes). Knebel ca. 5 sek. eingedriickt halten, dann langsam loslassen und auf die gewiinschte
Position stellen.

Ziindet der Brenner nicht gleich, ist der Vorgang zu wiederholen.

Abschalten: Armaturknebel nach rechts auf Position ,,Aus‘ drehen.

VI - VORSCHRIFTEN FUR ERSATZ DER BATTERIE

- BatterientragerverschluB — auf der Rickseite des Kochers — nach links
abschrauben und 1,5 VV R6 Batterie ersetzen.

- Dann wieder montieren.

- Sollte das Gerat fiir einen langeren Zeitraum nicht verwendet werden, dann
die Batterie entnehmen.

VII — ANZUNDEN DER BRENNER

Backofen: vor dem Betrieb, Backofen etwa 15 Minuten auf Stellung 6 vorwarmen lassen.

Der Ofenbrenner ist Uber eine ziindgesicherte Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Position ,,Aus*: die Form des
Armaturknebels liegt auf der Reliefscheibe.

Anziinden: Armaturknebel (1) nach rechts auf Position ,,9“ drehen. Elektronischer Ziindknopf driicken und Armaturknebel
ca. 5 Sek. eingedriickt halten, dann langsam loslassen und die gewiinschte Position stellen. ,,9 : GroBstellung (ca. 280°)
im Ofenzentrum ; —,,1¢ : Kleinstellung (ca.180°) im Ofenzentrum.

Grillbrenner:

Der Grillbrenner ist Uber eine ziindgesicherte Armatur mit Bedienungsknebel gesteuert. Position ,,Aus“ : die Form des
Armaturknebels liegt auf der Reliefscheibe. Backofentiir 6ffnen, Knebelschutzplatte bis zum Anschlag ziehen, dann
Armaturknebel nach rechts drehen. Ziindknopf driicken und Armaturknebel ca. 5 Sek. eingedriickt halten. Dann langsam
loslassen. Bedienungsknebel auf Grofstellung stellen und ca. 10 sek. eingedriickt halten, dann langsam loslassen.
Backofentir bis zum Anschlag langsam schlieRen.

Bedienungselemente

1- Backofen- .
2-  Starkbrennerknebel f S AnS AV Y Xl
3-  Normalbrennerknebel L @ @ @ Qg

4-  Normalbrennerknebel ———————— J

5-  Zindknopf

o\
"ty

./

Zum Verriegeln der Backofentiir wir der Hebel links an der
Bedienungsblende nach unten gedriickt (s.Abb.)

Verriegelung der Backofentir

VI - ANPASSUNG GASDRUCK

) Butan 28-30 mbar (G30) Butan 50 mbar(G30)
Nennbelastung | Kleinstellbelastung | Propan 30 — 37mbar (G31) | Propan 50 mbar (G31)
Brenner
Watt Watt . Belastung . Belastung
—_— Dusen Dusen
g/St g/St.
Starkbrenner 2700 1000 80 196 70 196
Normalbrenner (2) 1750 800 67 127 60 127
Grill 1350 - 58 98 53 98
Backofen 1800 1000 69 131 10 131

Alle Geréte sind werksseitig fir den Betrieb mit Propan /Butan 30 mbar eingestellt. Es ist ein entsprechender Druckregler
zu verwenden. Auf einwandfreien Zustand des Fliissiggasschlauches ist zu achten.

IX-BETRIEB

BELUFTUNG

Beim Betrieb eines Gasgerdtes entsteht Warme und Feuchtigkeit im Aufstellungsraum. Ausreichende Be- und
Entliftungsoffnungen offen halten oder eine Dunstabzugshaube installieren. Bei lang andauerndem, starkem Betrieb
kénnte eine zusétzliche Be- bzw. Entliiftung erforderlich werden, z.B. durch Offnen eines Fensters, einer Luke oder — falls
vorhanden — die Dunstabzugshaube auf eine hohere Position stellen.

TOPFGROSSEN

WICHTIG: die Topfdurchmesser sollen in einem angemessenen Verhaltnis zur
Brenner Leistung stehen, um eine vernunftige Nutzung der Heizenergie sicher zu
stellen.

Fir den Normalbrenner (1750 W) : Topf @ 120 — 180 mm

Fir den Starkbrenner (2700 W)  : Topf @ 180 — 220 mm

X-WARTUNG REINIGUNG

Zur Reinigung keine Scheuermittel oder Stahlschwdmme verwenden, die
Emaillierung konnte darunter leiden. Zum Entfernen von Uberlaufgut sollte ein
Holzspachtel verwendet werden. Keine séurehaltigen Fliissigkeiten wie Essig,
Zitronensaft usw. langere Zeit auf der Mulde belassen.

Zur Erleichterung der Reinigung der Kochmulde I&sst sich der Topfhalterrost
hochklappen (s.Abb.). Befestigungsklammer entriegeln und Gitterrost
abnehmen.

Gitterrost, Brennerdeckel und Brennerkdrper sind abnehmbar und kénnen
mit handelstiblichen Mitteln gereinigt werden. Dabei ist zu beachten, daf die
Brennerdeckel emailliert und die Brennerkorper aus Aluminium ausgefertigt
sind. Alle Teile nach der Reinigung sorgfaltig abtrocknen und wieder genau in
die vorgeschriebene Lage bringen. Die Flammenkerne mussen blau sein. Falls
sie gelb sein sollten, muR die Position der Brennerteile sorgféltig tberprift
werden; es konnten sonst Beschadigungen auftreten.




ESPANOL

HORNILLO-HORNO 3 FUEGOS GAS
Clase 2 - Subclase 1

Pais de destino Presion (mbar) Categoria
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30137 13+
AT - DE - DK - FI- GR - NL
NO - SE - NZ 30 13B/P
AT-CH-DE-LU 50 13B/P

| - PRESENTACION DEL HORNILLO- HORNO ENO

El hornillo-horno Eno que acaba de adquirir ha sido disefiado para la navegacion deportiva.

Capacidad del horno: 20L

El hornillo-horno ENO esta equipado de un dispositivo de seguridad por termopar, en cada uno de sus quemadores (hornillo y horno).
En caso de anomalia, la llegada de gas se corta automaticamente.

Ademas, esta equipado de un sistema balancin y pinzas-cacerolas.

I1 - CONDICIONES REGLAMENTARIAS DE INSTALACION Y DE MANTENIMIENTO

Este aparato no debe conectarse a un dispositivo de evacuacion de productos de combustion. Hay que instalarlo y conectarlo de
conformidad con las reglas de instalacién vigentes. Se debe prestar una especial atencion a las disposiciones aplicables en materia de
ventilacion.

- El caudal de aire necesario para la combustién es de 2 m*h por kW de potencia.
- Las distancias horizontales minimas que separan el aparato de las paredes verticales adyacentes no deben ser inferiores a 20 mm.

La instalacion y el mantenimiento del aparato deben ser efectuados por un profesional cualificado, de conformidad con los textos
reglamentarios y las normas de buena ejecucion vigentes. En particular:

- El usuario debe seguir, que precisa que la habitacion debe disponer de:
- Unaentrada y una salida de aire suficientes.
- Unvolumen minimo de 8 m°,
- Una ventana cuya parte practicable tenga una superficie minima de 0,40 m?
- Unaaltura minima respecto al suelo de 0,30 m.
-- Reglamento sanitario.
- Instalaciones de gas a bordo de barcos:
-1sO 10239
-1SO 9094
- DIRECTIVA 94/25/CE DEL PARLAMENTO EUROPEO Y DEL CONSEJO DEL 16 de junio de 1994, relativa a la armonizacion de
las disposiciones legislativas, reglamentarias y administrativas de los Estados miembros con relacion a los barcos de recreo.

Atencion: Los aparatos con llamas al descubierto queman combustible, consumen el oxigeno del camarote y desprenden productos de
combustién en el barco. Cuando los aparatos estén en funcionamiento es imprescindible una correcta ventilacion. Durante la utilizacion
de las instalaciones, abrir los orificios de ventilacion previstos con este objeto. No utilizar el aparato de coccién para calentar las partes
habitables. No obstruir en ninglin caso las aberturas previstas para la ventilacion (ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALACION DEL APARATO (FIG.: 1)

Una instalacion correcta es el mejor medio para beneficiarse de todas las posibilidades de su horillo-horno.
OBSERVACION IMPORTANTE: Posicién normal seguridad activada

Los soportes sobre los que toma apoyo el aparato deben resistir una [
temperatura minima de 100°C. No utilizar materiales inflamables. i
P Taca \4 ‘l/Muelle de seguridad
— Eje de giro

INSTALACION DEL APARATO
1 - Saque los soportes del horno.

2 — Fijelo solidamente a las paredes dejando espacios libres Panel '-!.

alrededor del aparato que le permitan oscilar, de conformidad I

con los 2 esquemas anteriores. —_— )|t Soporte del hornillo-horno
3 — Coloque lentamente el aparato sobre sus soportes. Al final se

produce un acoplamiento; el aparato se queda bloqueado por

un dispositivo de seguridad automatica antidesenganche. Asa
DESBLOQUEO DE LOS SOPORTES

- Para retirar el hornillo-horno del mueble soporte, extraiga la
rejilla.

- Ejerza una presion sobre las dos hojas de ballesta
antidesenganche y levante el aparato (véase el esquema:
posicién desenganche).

Posicion desenganche
1. Se introduce a fondo la hoja del
destornillador entre el muelle de seguridad

y el soporte.
2. El muelle libera el eje de giro. 1
IV - CONSEJOS ¥ PRECAUCIONES DE EMPLEO 3. Dado que la seguridad esté inactivada, el l
- La barra antibalanceo es un elemento importante de su hornillo-horno. lETEHRAORRGSG devanta facilmente.

montado sobre cojinetes que permiten que se incline en funcién de la escora del barco.

La barra antibalanceo anula la rotacién del hornillo-horno sobre sus cojinetes, en
particular, cuando se abre y se cierra la puerta del horno.

- Para una buena coccién, es preferible precalentar el horno. Recomendamos esperar 15
minutos antes de introducir la fuente en el horno.

Deje que el quemador del horno funcione unos minutos antes de cerrar la puerta.

- No colocar nunca directamente un alimento sobre la solera del horno.

- SEGUN EL MODELO: Para la utilizacién del grill, la puerta debe estar abierta

aproximadamente 1/4 y se debe retirar al maximo la proteccién de los mandos,

situada debajo del panel, en el interior del horno.

ATENCION: La manipulacién de la proteccion de los mandos debe realizarse con el
aparato frio.

S P

Esquemas: Funcionamiento de
la barra antibalanceo

L |

V — CONEXION MARINA

Presion
manorreductor
especifico marina

Pais de destino ENOQUIP

I

BE-CH-ES-FR-GB-GR

IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 mbar

(FR) Rif.: EG3007

AT-DE-DK-FI-GR-NL

NO - SE - NZ 30 mbar

(DE) Rif.: EG3016 [

AT-CH-DE-LU 50 mbar

(DE) Rif. EG5015 | |

NOTA: Opcionalmente, se puede suministrar un kit de conexion gas “ENOQUIP” que consta a < .
1 manorreductor especifico marina, 1 tubo flexible de 600 mm, 1 llave de paso con etiqueta, L
tubo flexible de 800 mm y cartuchos para tubo de cobre <78 mm.

Instalacion:
La conexidn gas debe realizarse con racores mecanicos estancos o con racores normalizados

Montaje del manorreductor y del tubo flexible

- Manorreductor especifico barco. “No utilizarlo en locales cerrados”.

- Verificar el estado de la junta de caucho en el racor de entrada del manorreductor.

- Enroscar y apretar la tuerca de mariposa del manorreductor en la bombona o, eventualmente, a la llave especifica utilizada

para las bombonas de 3 kg, o en el sistema “CLIP-ON” para bombonas de 6 kg.

- Es obligatorio inspeccionar regularmente la conexion del gas.

- Si se produce cualquier deterioro en el manorreductor, en el tubo o en la llave, es preciso cambiarlos.

- Para que el montaje sea correcto, se deben evitar las curvaturas excesivas, asi como la torsion de los tubos.

Control de la estangueidad (EI control debe efectuarse segiin la normativa vigente norma ISO/DIS 10239.3 APARTADO 10).
Antes de poner en servicio la instalacion alimentada en G.P.1, verificar que ha sido correctamente realizada a partir del

elemento de conexion del manorreductor hasta las Illaves de quemadores cerrados de los aparatos. Con las llaves de paso abiertas,

someter la instalacion, después del manorreductor, a una prueba de presion de aire con un valor tres veces superior a la presion de

servicio, pero que no supere 150 mbar. La instalacion debe considerarse como estanca si, al cabo de un periodo de cinco minutos

(que permite que la presion se equilibre), se mantiene constante a £ 5 mbar aproximadamente durante los quince minutos

siguientes. Para localizar las fugas, se puede utilizar un fluido adecuado como una solucién jabonosa, sobre los elementos de

conexion.

ATENCION: El amoniaco de ciertos jabones y detergentes ataca los racores de laton. Aunque el deterioro no se manifiesta al
principio, pueden aparecer fisuras y fugas unos meses después del contacto con este producto.

PELIGRO: No verificar nunca la estanqueidad con una llama.

Después de la prueba de puesta a presion de la instalacién, se debe someter a una prueba de funcionamiento a todos los
aparatos conectados, incluyendo los dispositivos de control de llama en los quemadores. Efectuar un control visual de la altura de
llama en los quemadores con todos los quemadores de los aparatos de la instalacién en funcionamiento, para comprobar que la
presion de servicio estd adaptada a cada aparato.

VI - CAMBIO DE LA PILA (para encendedor electronico)




- Desenroscar el tapon del portapila que se encuentra en la parte trasera del aparato, girandoloenel
sentido contrario a las agujas del reloj, y cambiar la pila de 1,5 voltios de tipo R6, de buena ‘\'
calidad. ~‘ |

- Montar el conjunto en sentido inverso al desmontaje. |

- Si no va a utilizar el hornillo-horno durante un periodo prolongado, se recomienda retirar la pila.

VII - ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES

Cada quemador estd comandado por una llave con mando de maniobra. El mando de maniobra tiene una forma que sirve para
indicar el estado de la llave.

Un simbolo situado al lado de cada mando indica la posicion de los quemadores.

Para utilizar un quemador, pulse el mando correspondiente y girelo hacia la izquierda un cuarto de vuelta de modo que la marca
se encuentre sobre el simbolo de la llama grande. Presente una cerilla encendida en los orificios de salida de la tapa del quemador
(o pulse el boton del encendedor electrénico en los hornillos — hornos equipados), manteniendo pulsado el mando durante 5
segundos aproximadamente para que se enclave la seguridad.

Suelte el mando. Si el quemador no se ha encendido, repita la operacion. A continuacion, regule la longitud de la llama girando
progresivamente hacia el simbolo de la llama pequefia. Para apagarlo, gire el mando hacia la derecha sobre el simbolo de cierre
(disco lleno).

Quemador de horno equipado de un termostato: Se recomienda precalentar el horno (posicién 6) durante 15 minutos antes
de utilizarlo.

El horno se controla con una llave termostatica de seguridad que corta la alimentacion de gas si se apaga accidentalmente el
quemador.

La llave esta cerrada cuando el extremo del mando se encuentra en el punto en relieve situado en el panel frontal.

Para encender el quemador del horno, girar el mando (1) hasta la indicacion “9”. Pulsar el boton del encendedor (6) manteniendo
el mando apretado durante unos 5 segundos para permitir el enclavamiento del dispositivo de seguridad. Soltar y, después, ajustar
a voluntad la potencia del quemador. La cifra “9” corresponde a la temperatura méaxima del centro del horno (aproximadamente
280°) y el punto “S” corresponde a la temperatura minima (aproximadamente 180° en el centro del horno).

Las posiciones intermedias permiten modular la temperatura a voluntad.

Quemador grill:

El grill se controla con una llave de seguridad que corta la alimentacién de gas si se apaga accidentalmente el quemador.

La llave esta cerrada cuando el punto de referencia del mando se encuentra sobre el punto en relieve situado en el panel frontal.
Para encender el grill, abrir la puerta del horno, tirar a tope de la proteccién térmica de los mandos y, después, girar el mando hacia
la izquierda. Pulsar el botén del encendedor manteniéndolo apretado durante unos 5 segundos para permitir el enclavamiento del
dispositivo de seguridad. Soltarlo y el grill estara en funcionamiento. Cerrar la puerta hasta el tope de la proteccion una posicion
incorrecta puede ser causa de anomalias.de los mandos.

IMPORTANTE : No manipular la proteccion de acero inoxidable de los mandos durante el funcionamiento del grill; esperar a que
se enfrie el horno para poner la proteccion.

Equivalencias de los simbolos

1 — Mando del horno y grill

2 — Mando del quemador rapido

3 — Mando del quemador semirrapido
4 — Mando del quemador semirrapido
5 — Bot6n de encendedor

Funcionamiento del bloqueo de la puerta del horno: AN
Nota: Para bloquear la puerta, empuje hacia abajo la palanca de mando @
del tablero de instrumentos.

VIl - ADAPTACION AL CAMBIO DE GAS

INYECTORES Y CAUDALES
Potencia Caudal Butano 28 — 30 mbar (G30) Butano 50 mbar (G30)
- - . Propano 30 — 37 mbar (G31) Propano 50 mbar (G31)
Quemador nominal reducido max. - -
(en W) (en W) _ Indic. Caudal en _ Indic. Caudal en
inyector g/h inyector g/h
Répido 2700 1000 80 196 70 196
Semirrapido 1750 800 67 127 60 127
Grill 1350 - 58 98 53 98
Horno 1800 1000 69 131 10 131

Ajuste anillo de aire del guemador del horno Unicamente para la Categoria I:
(Pais de destino: BE-CH—-ES—-FR—-GB-GR—IE—IS—IT - IU—PT)
Desmontaje del quemador en U :
- Desatornillar el tornillo de fijacion situado delante del termopar.
- Retirar la tuerca de fijacion del termopar.
- Retirar el quemador y ajustar segin el esquema.

Butano 28 — 30 mbar

IX-UTILIZACION Propano 37 mbar

AIREACION

La utilizacién de un aparato de coccién a gas conlleva la generacion de calor y de humedad en el local en donde esté instalado.
Por tanto, es necesario asegurar una buena ventilacién: mantenga abiertos los orificios de aireacion natural o instale un dispositivo
mecénico de ventilacién (campana de ventilacion mecanica).

El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir una aireacion suplementaria, por ejemplo abriendo una ventana o un
ojo de buey, o una aireacién mas eficaz, por ejemplo aumentado la potencia de la aireacién mecénica si existe.

ELECCION DE LOS RECIPIENTES

Es importante que el didmetro del recipiente utilizado se adapte a la potencia del quemador para evitar un despilfarro de
energia.

Para el quemador semirrapido, utilizar recipientes de 120 a 200 mm de didmetro.

Para el quemador rapido, los més adecuados son los recipientes de 180 a 260 mm de didmetro.

X—-LIMPIEZA

A . . . Lo E ma : Limpieza hornill
No limpie su hornillo-horno con un producto o una esponja abrasiva, ya que eliminaria | Squema pieza horniflo

definitivamente su brillo.

En caso de desbordamiento abundante, utilice una espatula de madera.

Limpie inmediatamente los liquidos &cidos como el zumo de limén, vinagre, etc.

Para limpiar méas facilmente la parte superior de su hornillo-horno, levante la rejilla
segun el esquema de la derecha.

Desde la primera utilizacién, tanto la rejilla como la solera del horno, de acero
inoxidable, pueden colorearse a la altura de las llamas.

Para facilitar la limpieza de la rejilla, desbloquee cada pinza-cacerola aflojando el
tornillo de blogueo correspondiente y deslizando las pinzas hacia la derecha o hacia la
izquierda.
La rejilla, las tapas de los quemadores y las copelas pueden retirarse y limpiarse con productos adec
la copela es de aluminio. Es necesario secar cuidadosamente todas las piezas después de la limpieze
Durante el funcionamiento, la llama es correcta cuando el dardo es azul. Si la llama es amarilla, cor
del quemador estan bien colocadas, ya que.




PORTUGUES ) , O
FOGAO FORNO A GAS ®

Classe 2 - Subclasse 1 -

Pais de destino Pressdo (mbar) Categoria
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+
AT -DE - DK - FI - GR - NL
NO - SE - NZ 30 13B/P
AT-CH-DE-LU 50 13B/P

I - APRESENTACAO DO FOGAQ-FORNO ENO.

O fogéo forno ENO que acabou de adquirir foi concebido para a navegagao de recreio.

Volume do forno : 20 L.

O fogéo forno ENO é equipado com uma seguranga por termopar, em cada um dos queimadores (fogéo e forno).

Em caso de anomalia, a entrada de gas é automaticamente cortada.

Os péara-chamas laterais permitem uma proteccéo perfeita dos suportes circundantes. Inclui um sistema de suporte e garras para
tachos.

Il - CONDICOES REGULAMENTARES DE INSTALACAO E DE MANUTENCAO

Este aparelho ndo esté ligado a um dispositivo de evacuagéo dos produtos de combustdo. Deve ser instalado e ligado conformemente as
regras de instalagdo em vigor. Devera ter-se um cuidado ;)articular as disposicoes aplicaveis em matéria de ventilago.
- O débito de ar necessério para a combustdo é de 2 m*/ h por kW de poténcia.
- As distancias horizontais minimas que separam o aparelho das paredes verticais adjacentes ndo devem ser inferiores a 20 mm.
A instalagdo e a manutencdo do aparelho devem ser efectuadas por um profissional qualificado conformemente aos textos regulamentares
e regras da arte em vigor, nomeadamente:
- O utilizador deve assegurar :
- uma entrada e uma saida de ar suficientes,
- um volume minimo de 8 m®
- uma janela cuja abertura apresente uma superficie minima de 0,40 m?
- uma altura minima relativamente ao chao de 0,30 m.
- Regulamento sanitario.
- InstalagBes de gas a bordo das embarcagdes:
-1SO 10239
-1SO 9094
- DIRECTIVA 94/25/CE DO PARLAMENTO EUROPEU E DO CONSELHO DE 16 DE Junho de 1994, relativa a
aproximagéo das disposicdes legislativas, regulamentares e administrativas dos Estados Membros respeitantes as embarcagdes
de recreio.
Atencao: os aparelhos de chamas nuas queimam combustivel, consomem energia da cabine e rejeitam produtos de combust&o no barco. E
necesséria uma ventilagdo quando os aparelhos funcionam. Abrir os orificios de ventilagdo previstos para o efeito durante a utilizagdo das
instalagBes. Néo utilizar o fogdo para aquecer zonas habitaveis. Nunca obstruir as aberturas previstas para a ventilagéo ( ISO/DIS 10239.3 )

111 - INSTALACAO DO APARELHO (FIG. 1)

Uma instalagéo correcta é o melhor forma de explorar da melhor maneira todas as possibilidades do seu fog&o.
NOTA IMPORTANTE:
Os suportes sobre 0s quais assentam o aparelho devem resistir a uma

Posicdo normal seguranca activa

temperatura minima de 100°C. N&o utilizar nenhum material Base

inflamavel. Mola de seguranca

ASSENTAMENTO DO APARELHO:

1- Retirar os suportes do forno. Friso . .

2- Fixa-los solidamente as paredes reservando & volta do aparelho espagos Eixo de rotacdo
I|vres_ de forma a que possa oscilar, conformemente aos 2 esquemas —_—
anteriores.

3- Descer lentamente o aparelho nos seus suportes. Um travamento Suporte do fogdo
produz-se em fim de curso, o aparelho fica bloqueado por uma Pega e
seguranca automatica anti-desencaixe.

DESBLOQUEIO DOS SUPORTES:

- Para retirar o fogdo do mével suporte, retirar a grelha.
- Premir as duas laminas de mola anti-desencaixe e levantar o
aparelho. (ver esquema: posi¢do desencaixe).

Posicdo desencaixe

1. a lamina da chave de parafusos esta 1
completamente enficada entre a mola 1
de seguranca e o suporte.

2. amola liberta o eixo de rotagéo.

- A barra anti-oscilagio é um elemento importante do seu aparelho, 3. estando a seguranca inactiva, o
Com efeito, este encontra-se montado sobre suportes que permitem  fogo solta-se facilmente.
a sua inclinacdo em funcéo da banda do barco. 3

A barra anti-inclinagdo permite anular a rotacdo do fogdo sobre os seus suportes,
nomeadamente na abertura e fecho da porta do forno.

- E preferivel, para obter uma cozedura eficaz, pré-aquecer o forno. E recomendado
esperar 15 minutos antes de introduzir o recipiente no forno.

Deixar o queimador do forno funcionar alguns minutos antes de fechar a porta.

- Nunca se deve colocar directamente um alimento sobre o fundo do forno.

- SEGUNDO O MODELDO, para a utilizagdo do gril, a porta deve estar aberta em |

IV — CONSELHOS E PRECAUCOES DE USO

=

Esquemas: funcionamento da
barra anti-oscilagdo

L |

cerca de % e deve retirar a protecgéo dos manipulos a0 maximo situada debaixo do
friso no interior do forno. ATENCAO, a protec¢do dos manipulos s6 deve ser
manipulada quando o aparelho esta frio.

V - LIGACAO MARINHA

I

Presséo redutor

Pais de destino Especifico Marinho

ENOQUIP

BE-CH-ES-FR-GB-GR

IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 mbar

(FR) Ref.: EG3007

AT -DE-DK-FI-GR-NL

NO - SE - NZ 30 mbar (DE) Ref.: EG3016 | |
AT-CH-DE-LU 50 mbar (DE) Ref.: EG5015
Instalacdo:
A ligacdo ao gés deve ser realizada com uma unido mecénica estanque ou com unides normaliz <

NOTA: existe em opcdo um kit de ligacdo ao gas "ENOQUIP" composto por:
1 redutor especifico marinha, 1 tubo flexivel de 600 mm, 1 Valvula de corte com etiqueta, 1 tubo
flexivel de 800 mm, cartuchos para tubo de cobre @8 mm

Montagem do redutor e tubo flexivel

- Redutor especifico para barcos. "Nao utilizar em locais fechados".

- Verificar a presenca e o estado da junta de borracha na unido de entrada do redutor.

- Apertar a porca de orelhas do redutor na garrafa ou eventualmente na torneira especifica utilizada para as garrafas de 3 Kg ou no
sistema "CLIP-ON" para garrafa de 6 Kg.

- Uma visita a intervalos regulares do conjunto de ligacéo ao gés é obrigatéria.

- Qualquer deterioragéo no "redutor, tubo, torneira" necessita de substituicéo.

- Para uma montagem correcta, ndo se deve curvar demasiado nem torcer os tubos.

- Controlo de vedacdo (deve efectuar o controlo seguinte segundo a regulamentagdo em vigor (norma 1SO / DIS 10239.3

PARAGRAFO 10)).

Antes de colocar em servigo a instalagdo alimentada em G.P.L., verificar, a partir do elemento de ligacdo do redutor até as
torneiras dos queimadores fechados dos aparelhos, que a instalagdo foi efectuada correctamente. As vélvulas de corte estando
abertas, submeter esta instalacdo depois do redutor a um ensaio de pressdo de ar a uma presséo igual a trés vezes a presséo de
servico, ndo excedendo contudo 150 mbar. A instalagdo deve ser considerada como estanque se, no final de cinco minutos (para
equilibrar a presséo), esta se mantiver constante com uma preciséo de + 5 mbar durante os quinze minutos seguintes. Um fluido
apropriado, tal como uma solug¢do com sab&o pode ser utilizada sobre os elementos de unido para localizar as fugas.

ATENg;AO: 0 amoniaco, presente em alguns sabdes e detergentes, ataca as unides de latdo. Embora os danos ndo sejam
imediatamente detectados, podem aparecer fissuras e fugas alguns meses depois do contacto com o amoniaco.
PERIGO: nunca apresentar uma chama para verificacdo da vedagao.

Ap6s o0 ensaio de pressurizacdo da instalagdo, todos os aparelhos ligados inclusive o dispositivo de vigia da chama nos
queimadores, devem ser submetidos a um teste de funcionamento. Um controlo visual da altura da chama aos queimadores deve
ser efectuado quando todos os queimadores dos aparelhos estdo acesos para verificar se a pressdo de servico é adaptada a cada
aparelho.

VI - SUBSTITUICAQO DA PILHA (para isqueiro electrénico sequndo o modelo)
- Desapertar a tampa do compartimento de pilhas que se encontra na parte de trés do
aparelho, no sentido inverso ao dos ponteiros de um relégio, substituir a pilha de 1,5 Volt
de tipo R6, de boa qualidade.
- Remontar o conjunto no sentido inverso da desmontagem.




- Se ndo utilizar o aparelho durante um longo periodo de tempo, é aconselhado retirar a
pilha.

VII - ACENDIMENTO DOS QUEIMADORES

Cada queimador é comandado por uma torneira com um manipulo.

O manipulo tem uma forma que serve para indicar o estado da torneira.

Um simbolo situado ao lado de cada manipulo indica o posicionamento dos queimadores.

Para utilizar um queimador, accione o respectivo manipulo e rode-o para a esquerda de um quarto de volta para levar a indicacéo
do manipulo sobre o simbolo de chama grande. Apresente um fdsforo aceso nos orificios de saida do chapéu de queimador (ou
pressionar o botéo do isqueiro electronico, se for a caso), e manter o manipulo pressionado durante cerca de 10 segundos para
accionar o dispositivo de seguranca.

Largar o manipulo. Se o queimador se apagar, repetir a operagdo. Regular de seguida o comprimento da chama rodando
progressivamente para o simbolo de pequena chama. Para apagar, rodar o manipulo para a direita sobre o simbolo de fecho (ponto).

Queimador do forno equipado com um termostato:

E aconselhado pré-aquecer o forno (posigdo 6) durante 15 minutos antes de o utilizar.

O forno é comandado por uma torneira termostética de seguranca que corta a alimentagdo de gas em caso de extincéo acidental
do queimador.

A torneira esté fechada quando o cabo do manipulo esta no ponto em relevo situado no friso frontal.

Para acender o queimador do forno, rodar o manipulo ( 1) até & indicagdo “9” do mesmo. Pressionar o botdo do isqueiro ( 6 )
mantendo o manipulo pressionado durante cerca de 5 segundos para activar o dispositivo de seguranga. Largar o botdo e regular a
poténcia do queimador como desejar. O numero “9” corresponde a temperatura maxima do centro do forno (280° aprox.) e o ponto
“S” corresponde ao débito minimo (180° aprox. no centro do forno).

As posigdes intermédias permitem regular a temperatura.

Queimador do gril:

O gril é comandado por uma torneira de seguranga que corta a alimentagdo de gas em caso de extingéo acidental do queimador.

A torneira esté fechada quando o cabo do manipulo est& no ponto em relevo situado no friso frontal.

Para acender o gril, abrir a porta do forno, puxar a protec¢ao térmica dos manipulos até ao batente, depois rodar o manipulo para
a esquerda. Pressionar o botdo do isqueiro mantendo-o pressionado durante cerca de 5 segundo para activar o dispositivo de
seguranca, largar o botdo, o gril esta ligado. Fechar a porta até ao esbarro de proteccéo dos manipulos.

IMPORTANTE! Néo manipular a proteccdo em inox dos manipulos quando o gril esta ligado, esperar que o forno esteja frio
antes de por a proteccéo.

Equivaléncias dos simbolos

#
1 - Manipulo do forno e gril ‘
2 - Manipulo do queimador rapido

3 - Manipulo do queimador semi-rapido
4 - Manipulo do queimador semi-rapido
5 - Botdo de isqueiro segundo o modelo

e

Funcionamento de bloqueio da porta do forno:
Nota: para bloquear a porta, empurre para baixo a alavanca
de comando do painel de bordo. tockl

VIII - ADAPTACAO A MUDANCA DE GAS

Forno | 1800 | 1000 | 69 | 131 | 10 | 131 |

INJECTORES E DEBITOS
Poténcia Débito Butano 28 -30 mbar (G30) Butano 50 mbar (G30)
Queimador nominal | Reduzido Max. Propano 30 - 37 mbar (G31) Propano 50 mbar (G31)
Volume (em Watt) (em Watt) Ind. injector Débito em g/h | Ind. injector Débito em g/h
Répido 2700 1000 80 196 70 196
Semi-rapido 1750 800 67 127 60 127
Gril 1350 - 58 98 53 98

Regulacdo do anel de ar do queimador do forno unicamente para a Categoria 13+
(Pais de destino: BE-CH -ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU - PT)

6 mm regulacéo:
Butano 28 - 30 mbar

Desmontagem do queimador em U:
- Desapertar o parafusos de fixacéo situado a frente do termopar.
- Retirar a porca de fixagédo do termopar.
- Retirar o queimador e efectuar a regulagéo segundo o esquema.

IX - UTILIZACAO

VENTILACAO

A utilizagdo de um aparelho de cozedura a géas produz calor e humidade no local onde esta instalado. Tenha o cuidado de
assegurar uma boa ventilagdo: mantenha abertos os orificios de ventilagdo natural ou instale um dispositivo de ventilagdo mecanica
(exaustor mecanico).

Uma utilizacdo intensiva e prolongada do aparelho pode necessitar de uma ventilagdo suplementar, como abrir uma janela ou
uma ventilagdo mais eficaz, por exemplo, aumentar a poténcia da ventilagdo mecanica, se for o caso.

4 mm regulacgéo:
Propano 37 mbar

ESCOLHA DOS RECIPIENTES

E importante que o diametro do recipiente seja proporcional a poténcia do queimador para evitar qualquer desperdicio
de energia indtil.

Para o queimador semi-réapido, utilizar recipientes de didmetro 120 a 200 mm.

Para o queimador rapido, sdo mais apropriados os recipientes de diametro 180 a 260 mm.

X - MANUTENCAO

N&o limpar o fogdo com produtos abrasivos nem esfregdes verdes, pois estes
danificam irremediavelmente o brilho.

Em caso de derrame de alimentos, utilize um espétula de madeira.

Né&o deixe repousar liquidos &cidos tais como o sumo de lim&o, vinagre, etc. no fogéo.

Para uma limpeza simplificada da parte superior do seu forno, levantar a grelha
segundo o esquema ao lado:

A partir da primeira utilizagdo, a grelha bem como o fundo do forno em ago
inoxidavel podem colorar-se na zona das chamas.

Para facilitar a limpeza da grelha, desbloquear cada pinga de cagarolas desapertando o
respectivo parafuso de bloqueio e fazendo deslizar as pingas para a direita ou a
esquerda.

Grelha, chapéus de queimadores e copelas devem ser removidos e limpos com
produtos proprios tendo em conta que a copela é de aluminio. Ter o cuidado de limpar
muito cuidadosamente todas as pecas depois de limpar. Estas devem ser perfeitamente
colocadas na mesma posicdo. Durante o funcionamento, a chama é correcta quando a
dardo esta azul. No caso de uma chama amarela, é absolutamente indispensavel verificar
a correcta colocagdo das diferentes partes do queimador, pois uma posicéo incorrecta
poderé causas anomalias.

Esquema: limpeza do fogao




ITALIANO
CUCINA A GAS A 3 FUOCHI CON FORNO

Classe 2 - Sottoclasse 1

Paese di destinazione Pressione (mbar) Categoria
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-1S-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+
AT - DE - DK - FI - GR - NL
AT-CH-DE-LU 50 13B/P

| - PRESENTAZIONE DELLA CUCINA A GAS CON FORNO ENO

La cucina a gas con forno ENO.e stata progettata per la navigazione da diporto.

Volume del forno : 20L.

La cucina a gas con forno ENO ¢ dotata di sicurezza mediante termocoppia su ogni bruciatore (cucina e forno) e di accensione
elettronica (1,5 Vcc).

In caso d'anomalia, I'alimentazione del gas viene automaticamente interrotta.

La cucina & dotata anche di un sistema basculante e blocca-pentole.

11 - CONDIZIONI DI INSTALLAZIONE E MANUTENZIONE

La cucina non é collegata a dispositivi di evacuazione dei prodotti di combustione e dev'essere installata e collegata in
conformita alle vigenti normative. Con particolare attenzione dovranno essere adottate le disposizioni applicabili in materia di
ventilazione.

La portata d'aria necessaria per la combustione & di 2 m%h per kW di potenza.

Le distanze orizzontali minime di separazione della cucina dalle pareti verticali adiacenti non devono essere inferiori a 20 mm.

L'installazione e la manutenzione devono essere eseguite da un tecnico qualificato in conformita ai regolamenti ed alle regole
dell'arte vigenti, e in particolar modo:

- L'utente é tenuto ad adeguarsi in base al quale la cucina deve essere dotata:

- di ingresso ed uscita aria adeguati

- di volume minimo di 8 m3

- di una finestra la cui parte apribile presenta una superficie minima di 0,40 m2

- di un'altezza minima rispetto al suolo di 0,30 m.

- Regolamentazione sanitaria locale

- Impianti a gas a bordo di navi

- 1SO 10239

- 1SO 9094

- DIRETTIVA 94/25/CE DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO DEL 16 giugno 1994 relativa
all'uniformazione delle disposizioni di legge, regolamentari ed amministrative degli Stati membri relativamente alle navi
imbarcazioni da diporto.

Attenzione: Gli apparecchi a fiamme libere bruciano combustibile, consumano 1’ossigeno della cabina e scaricano prodotti di
combustione nella nave.In caso di funzionamento degli apparecchi, & necessaria una ventilazione. Aprire gli appositi orifizi di
ventilazione durante 1’uso degli impianti. Non usare mai ’apparecchio per riscaldare le parti abitabili. Non otturare mai le aperture
previste per la ventilazione ( 1ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO (FIG.: 1)

Per poter sfruttare a fondo tutte le potenzialita della cucina a gas con forno & fondamentale un‘installazione corretta.
NOTA IMPORTANTE:

| supporti sui quali viene posizionato I'apparecchio devono resistere a una temperatura minima di 100°C. Non utilizzare
materiali infiammabili.

Posizione normale sicurezza attiva

—

Piano di cottura

INSTALLAZIONE DELL'APPARECCHIO

1- Estrarre i supporti del forno.

2 - Fissarli solidamente alle pareti lasciando attorno
all'apparecchio spazi liberi per consentirgli di oscillare
in conformita ai 2 schemi precedenti.

3 - Appoggiare delicatamente l'apparecchio sui supporti
fino a sentire uno scatto che lo blocca con una
sicurezza automatica anti-sgancio.

Molla di sicurezza

pannello frontale | &-Asse di oscillazione

NSupporto della cucina

SBLOCCO DEI SUPPORTI Maniglia

- Per rimuovere la cucina dal mobile di supporto togliere
la griglia.

- Premere sulle due lame a molla anti-sgancio e sollevare
I'apparecchio (vedere schema posizione di sgancio)

Posizione di sgancio
1. La lama del cacciaviti € impegnata a fondo tra 1
la molla di sicurezza e il supporto l
2. Lamolla libera I'asse di oscillazione.
3. Lasicurezza viene disattivata ed & possibile
A/

l,u

IV - CONSIGLI E PRECAUZIONI PER L'USO sollevare facilmente I'apparecchio.

- La barra anti-rullio costituisce un elemento importante dell'apparecchio. In effetti, questo & montato
su cuscinetti che ne consentono l'inclinazione in funzione della velocita della nave.
La barra anti-rullio consente di annullare la rotazione dell'apparecchio sui cuscinetti,

soprattutto in occasione di manovre d'apertura e chiusura del portello del forno.
- Per ottenere una cottura efficace, e consigliabile preriscaldare il forno ed attendere 15
minuti prima di introdurvi un piatto.

Schemi: funzionamento della
barra anti-rullio

Lasciar funzionare il bruciatore del forno per alcuni minuti prima di chiudere il portello.

- Non appoggiare mai in nessun caso un alimento da cuocere sulla piastra del forno.

- SECONDO MODELLO: per ’uso del grill, 1a porta deve essere aperta di circa % e
si deve rimuovere al massimo la protezione delle manette situata sotto il pannello
dei comandi all’interno del forno .

ATTENZIONE: la manipolazione della protezione delle manette deve essere eseguita
a forno spento.

V- COLLEGAMENTO ALL'IMPIANTO DI BORDO

Paese di destinazione Pressione (mbar) ENOQUIP

BE-CH-ES-FR-GB-GR

IE-IS-IT-LU-PT (FR) Rif.: EG3007

28 - 30/37 mbar

AT -DE-DK-FI-GR-NL

NO - SE -NZ (DE) Rif.: EG3016

30 mbar

AT-CH-DE-LU 50 mbar (DE) Rif. EG5015

Installazione: 1l collegamento all'impianto del gas di bordo dev'essere realizzato mediante
un raccordo meccanico stagno o raccordi normalizzati.

NOTA: In via facoltativa puo essere fornito un kit di collegamento gas “ENOQUIP”
composto di 1 valvola riduttrice della pressione di tipo navale, 1 manichetta da 600 mm, 1
valvola d'arresto con targhetta, 1 manichetta da 800 mm, cartucce per tubature in rame
diam. 8 mm

Montaggio della valvola riduttrice della pressione e della manichetta

- Valvola riduttrice della pressione specifica per navi. Non utilizzare in locali chiusi.

- Verificare la presenza e le condizioni della guarnizione in gomma sul raccordo d'ingresso della valvola.

- Avvitare e serrare il dado ad alette della valvola sulla bombola o eventualmente della specifica valvola utilizzata per le bombole
da 3 kg o del sistema “CLIP-ON” per bombole da 6 kg

- E obbligatorio controllare periodicamente il sistema di alimentazione del gas

- Qualsiasi guasto alla valvola riduttrice della pressione, alla manichetta o alla valvola comporta la sostituzione del componente.

- Per un montaggio corretto evitare eccessive curvature o torsioni delle manichette.

- Controllo dell*ermeticita (in base alle vigenti disposizioni di legge - Norma 1SO /DIS 10239.3 paragrafo 10)

Prima di mettere in funzione l'impianto alimentato a GPL, verificare, a partire dall'elemento di raccordo della valvola riduttrice
della pressione fino alle valvole dei bruciatori chiuse degli apparecchi, che l'impianto sia stato realizzato regolarmente. Con le
valvole d'arresto aperte, sottoporre lI'impianto a valle della valvola riduttrice della pressione a una prova di pressurizzazione con
aria ad una pressione pari a tre volte la pressione d'esercizio, senza comunque superare i 150 mbar. L'impianto dev'essere
considerato ermetico se dopo 5 minuti (necessari per equilibrare la pressione) la pressione resta costante a +/- 5 mbar durante i
successivi 15 minuti. Per individuare i trafilamenti & possibile utilizzare sugli elementi di raccordo un fluido appropriato, ad
esempio una soluzione saponosa.

ATTENZIONE

IRl




L'ammoniaca presente in alcuni saponi e detergenti aggredisce i raccordi in ottone. Anche se i danni non sono inizialmente
rilevabili, & possibile che si producano fessurazioni e trafilamenti dopo alcuni mesi dal contatto con I'ammoniaca.
PERICOLO : Per la verifica dell*ermeticita non utilizzare fiamme libere.

In seguito a prova di pressurizzazione dell'impianto tutti gli apparecchi collegati, compresi i dispositivi di controllo delle
fiamme dei bruciatori devono essere sottoposti a prova di funzionamento. Quando tutti i bruciatori degli apparecchi sono in
funzione dev'essere effettuato un controllo visivo dell'altezza delle fiamme per verificare che la pressione di servizio sia
appropriata per i singoli apparecchi.

VI - SOSTITUZIONE DELLA PILA (per accenditore elettronico)

Svitare il tappo del portapila che si trova nella parte posteriore dell'apparecchio ruotando in senso
antiorario, sostituire la pila da 1,5 V di tipo R6 con una di buona qualita.

Rimontare l'assieme eseguendo le stesse operazioni in senso inverso.

Se si prevede di non utilizzare il forno per un lungo periodo € opportuno togliere la pila.

VII - ACCENSIONE DEI BRUCIATORI

Ogni bruciatore & comandato da una valvola con manopola di manovra configurata in modo tale
da indicare lo stato della valvola.

Accanto a ogni valvola si trova un simbolo per I'identificazione dei bruciatori.

Per utilizzare un bruciatore premere la manopola corrispondente e ruotarla verso sinistra di un quarto di gird portare
I'indicatore della manopola in corrispondenza del simbolo della fiamma grande. Avvicinare un fiammifero acceso atfe#i d'uscita
del coperchietto del bruciatore (o premere il pulsante dell'accensione elettronica sugli apparecchi che ne sono dotati) mantenendo
la manopola premuta per 10 secondi circa per consentire l'intervento della sicurezza.

Rilasciare la manopola. Se il bruciatore non rimane acceso ripetere I'operazione. Quindi regolare a piacere la lunghezza della
fiamma ruotando progressivamente verso il simbolo della fiamma piccola. Per spegnere riportare la manopola verso destra in
corrispondenza del simbolo di chiusura (disco pieno).

Bruciatore forno dotato di termostato

Si consiglia di preriscaldare il forno (posizione 6) per 15 minuti prima di usarlo.

11 forno ¢ azionato da un rubinetto termostatico che interrompe 1’alimentazione del gas in caso di spegnimento accidentale dello
stesso.

11 rubinetto ¢ chiuso quando 1’estremita della manetta si trova sul punto in rilievo situato sul pannello frontale dei comandi.

Per accendere il bruciatore del forno, girare la manetta (1) fino al contrassegno «9» della stessa. Premere il pulsante
dell’accenditore (6) mantenendo la manetta premuta per circa 5 secondi per permettere 1’attivazione della sicurezza. Rilasciare,
regolare quindi a volonta la potenza del bruciatore. La cifra «9» corrisponde alla temperatura massima del centro del forno (circa
280°) ed il punto «S» alla portata minima (circa 180° centro forno) .

Le posizioni intermedie permettono di modulare a volonta la temperatura.

Bruciatore grill
Il grill ¢ azionato da un rubinetto con sicurezza che interrompe I’alimentazione di gas in caso di spegnimento accidentale del

bruciatore.

11 rubinetto ¢ chiuso quando I’estremita della manetta si trova sul punto in rilievo situato sul pannello frontale dei comandi.

Per accendere il grill, aprire la porta del forno, tirare la protezione termica delle manette fino all’arresto quindi girare la manetta
a sinistra. Premere il pulsante dell’accenditore mantenendolo premuto per circa 5 secondi per permettere 1’attivazione della
sicurezza, quindi rilasciare lo stesso. Il grill & pronto a funzionare. Richiudere la porta fino all’arresto della protezione delle
manette.

IMPORTANTE! Non manipolare la protezione inox. delle manette durante il funzionamento del grill, aspettare il raffreddamento
del forno per rimettere la protezione.

[a 3 = .|

O 00K«
1 —/ 2 —[3 —/ 4 —[

A

Significato dei simboli

1 - Manopola del forno e gril

2 — Manopola del bruciatore rapido

3 - Manopola del bruciatore semirapido
4 — Manopola del bruciatore semirapido
5 — Pulsante d'accensione

2

Funzionamento dell'interblocco del portello del forno
Nota: per bloccare il portello premere verso il basso la leva di comando sul
pannello frontale. tock |

VIl - ADEGUAMENTO ALLA TRASFORMAZIONE

INIETTORI E CAPACITA
Potenza Capacita Butano 28-30 mbar (G30) Butano 50 mbar (G30)
. : . Propano 30-37 mbar (G31) Propano 50 mbar (G31)
Bruciatore n_omlnale r|<?otta max RIT. Capacita in — Capaciain

(in Watt) (in Watt) Iniettore g/h Rif. Iniettore gh
Rapido 2700 1000 80 196 70 196
Semirapido 1750 800 67 127 60 127
Gril 1350 - 58 98 53 98
Forno 1800 1000 69 131 10 131

Regolazione anello pneumatico del bruciatore forno solo per categoria 13+

O = 6 mm regolazione
(Paesi di destinazione: BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU-PT) 9

Butano 28 - 30 mbar

Smontaggio bruciatore a U
- Svitare la vite di fissaggio posta davanti alla termocoppia.
- Togliere il dado di fissaggio termocoppia.

_ - . 4 mm regolazione
- Smontare il bruciatore ed effettuare la regolazione come da schema.

Propano 37 mbar
IX-UTILIZZAZIONE

VENTILAZIONE

L'utilizzazione delle cucine a gas comporta produzione di calore e di umidita nel locale di installazione. E pertanto necessario
garantire una buona ventilazione mantenendo aperte le aperture di ventilazione naturale o installando un dispositivo di ventilazione
meccanica (cappa di estrazione).

In caso di uso intenso e prolungato della cucina a gas puo essere necessario prevedere una ventilazione supplementare, ad
esempio aprendo un oblo o prevedendo un sistema piu efficace, ad esempio aumentando la potenza della ventilazione meccanica,
se esistente.

SCELTA DELLE PENTOLE

E importante che il diametro della pentola utilizzata sia proporzionale alla potenza del bruciatore per evitare inutili
sprechi energetici.

Per bruciatori rapidi sono piu adatte pentole di diametro da 180 a 260 mm.
Per bruciatori semirapidi utilizzare pentole di diametro compreso tra 120 e 200 mm.

X - MANUTENZIONE

Per pulire la cucina non utilizzare spugnette o prodotti abrasivi per evitare di
danneggiare in modo irrimediabile la brillantezza superficiale. In caso di
considerevoli fuoriuscite di materiale utilizzare una spatola di legno. Non eliminare |
immediatamente i liquidi acidi (succo di limone, aceto etc.) dalla superficie.

Per semplificare la pulizia della parte superiore della cucina sollevare la griglia
come indicato nella figura a lato.

Sin dal primo utilizzo la griglia e la piastra del forno in acciaio inossidabile
possono assumere una colorazione diversa in corrispondenza delle fiamme.

Per facilitare la pulizia della griglia sbloccare i singoli blocca-pentole svitando la
vite di bloccaggio corrispondente e spostando i fermi verso destra o verso sinistra.

Griglia, coperchietti e teste dei bruciatori possono essere tolti e puliti con idonei
prodotti tenendo conto che la bocchetta € in alluminio.

Asciugare con la massima cura tutti gli elementi dopo averli puliti e rimetterli
nella posizione corretta. Durante il funzionamento, la fiamma & regolare quando il
dardo é blu. Se la fiamma ¢ gialla verificare che i diversi componenti del bruciatore
siano stati posizionati correttamente perché altrimenti si possono avere delle
anomalie.

Schema: Pulizia cucina




NEDERLANDS
3 -PITS KOOKTOESTEL TAFELMODEL

Klasse 2 - Sub klasse 1 =
Land van bestemming Druk (mbar) Kategorie
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-1S-IT-LU-PT 28 - 30/37 @+l
AT - DE - DK - FI - GR - NL
AT -CH-DE-LU 50 138[P [
I - INLEIDING -

De ENO oven met kookplaat die u zo juist in uw bezit heeft gekregen is ontworpen voor gebruik aan boord van
pleziervaartuigen.

Ovenvolume: 20L.

De plaatjes die gemonteerd zijn aan de zijkanten van het toestel beschermen de delen die grenzen aan het kooktoestel volledig
tegen de vlammen. Het toestel wordt geleverd met een cardanische ophanging en een panhouderset.
Het ENO kooktoestel met oven wordt geleverd met een thermokoppel voor de veiligheid op alle branders (kookplaat en oven)
Als er een defect optreedt wordt de gastoevoer automatisch afgesloten.

11 - INSTALLATIE EN ONDERHOUD

Dit apparaat wordt niet op een uitlaat aangesloten: het moet geinstalleerd en aangesloten worden volgens de relevante installatie
voorschriften. Let vooral op de voorschriften betreffende ventilatie. De minimale luchtinlaat voor een goede verbranding is 2m3/h per KW.
De minimale horizontale afstand tussen het kooktoestel en de verticale aangrenzende muren mag niet minder dan 20 mm zijn. Installatie en
onderhoud van dit apparaat moet uitgevoerd worden door een vakbekwaam persoon volgens de relevante voorschriften, in het bijzonder:
- De gebruiker moet zich houden aan de technische en veiligheidsvoorschriften betreffende het gebruik van brandbare gassen en vioeibare
hydrocarbonaten in woningen en bijgebouwen, bepalend dat er geen apparaten mogen worden geinstalleerd tenzij:

* er voldoende luchtinlaat en —uitlaat is,

* er een minimum inhoud van 8 m3 is,

* er een raam met een minimum opening van 0,40 m2 is,

* er een minimum hoogte van 0,30 m van de grond is.
- Hygiénische voorschriften.
- Gas installaties aan boord.

Regel 94/25/CE van het Europese Parlement en Raad van 16 juni 1994 betreffende de vergelijking van wettelijke, statutaire en
administratieve bepalingen van lidstaten betreffende pleziervaartuigen.

*1S0 10239.

*1S0 9094
Opgelet: De toestellen met open vlammen verbruiken brandstof en ontnemen zuurstof aan de cabine; ze stoten
verbrandingsproducten uit in de boot. Bijgevolg is verluchting nodig, wanneer de toestellen in werking zijn. Hiervoor de voorziene
verluchtingopeningen openen, wanneer de installaties ingeschakeld zijn. Uw kooktoestel niet gebruiken, om de woongedeelten te
verwarmen. De verluchtingopeningen nooit afsluiten ( 1ISO/DIS 10239.3)

111 - INSTALLATIEVOORSCHRIFTEN (FIG.: 1)

Een korrekte installatie is de beste manier om het gebruik van uw
kooktoestel te optimaliseren.
BELANGRIJKE WAARSCHUWING: de steunen waarop de ENO

_

Veiligheidsveer
Topplaat _

wordt gemonteerd moeten bestand zijn tegen een minimale temperatuur — As
van 110 °C. Gebruik nooit brandbare materialen. Frontpaneel
INSTALLATIE VAN HET APPARAAT =
N ¥~ Houder

1 - Verwijder de ovensteunen.
2 - Bevestig ze stevig tegen de muren.Houdt voldoende ruimte vrij Handel =

rond het apparaat, zodat het kan schommelen (zie tekening).
3 - Laat het apparaat langzaam in de steunen zakken. U zult

uiteindelijk een Kklik horen wanneer het apparaat vergrendeld is
door middel van de automatische veiligheidssluiting.

HET LOSMAKEN VAN DE STEUNEN
1. Om het kooktoestel van de steunen af te nemen
eerst het rooster verwij.
2. Druk op de twee bladveren die de unit 1
vastklemmen en til het apparaat op. Zie 1

tekening : niet vergrendeld
/ 2
—>
3 *

3. Nu de veiligheidsveer los is kan het kooktoestel
Tekening: anti-rol beugel

Het toestel losmaken

- Verwijder het rooster en til het toestel uit de beugels.
- Druk tegen de twee veren en til het toestel verder op.

IV - VOORZORGSMAATREGELEN

gemakkelijk verwijderd worden.

- De stabilisator is een belangrijk onderdeel wan uw kooktoestel. Uw ENO is op lagers
gemonteerd die zich aanpassen aan de helling van het schip. De stabilisator voorkomt dat
het kooktoestel op de lagers ronddraait, vooral wanneer de ovendeur geopend of gesloten
wordt.

- Voor efficiént koken de oven liefst voorverwarmen. We bevelen aan om ca. 15 minuten te
wachten voordat u uw schotel in de oven schuift. Laat de oven een paar minuten branden
voordat u de deur dicht doet.

- Plaats nooit een schotel direkt op de bodem van de oven. ’

L |

- NAARGELANG VAN HET MODEL : Voor het gebruik van de grill moet de deur
ongeveer ¥ geopend worden en moet u de hendelbescherming onder de strook aan
de binnenzijde van de oven zo ver mogelijk verwijderen.

OPGEPAST : de hendelbeschermingen mogen enkel bij een afgekoelde oven gebruikt
worden.

V — AANSLUITING: GESCHIKT VOOR GEBRUIK AAN BOORD

Boot

Gerelaar druk ENOQUIP

Land van bestemming

BE-CH-ES-FR-GB-GR ’

IE-1S-IT-LU-PT 28 - 30/37 mbar (FR) Ref.: EG3007 | |

30 mbar (DE) Ref.: EG3016

50 mbar (DE) Ref. EG5015

AT -DE-DK-FI-GR-NL
<« 2
Installatie:

NO - SE-NZ
AT-CH-DE-LU
Alle aansluitingen op de gastoevoer moeten gemaakt worden middels goed sluitende mechanische koppelingen of met
genormaliseerde koppelingen.
Let Op: Optioneel kan een aansluitset geleverd worden. “ENOQUIP” bevat: een regelaar speciaal
voor boten, 600 mm flexibele slang, een afsluiter met sticker, 800 mm flexibele slang,
verstuiver voor 8 mm koperen buis.

Voorbereiding: regelaar en flexibele slang

speciale “boot” regelaar. Niet gebruiken in een afgesloten ruimte.

Verzeker u er altijd van dat de rubberen pakking in de inlaat van de regelaar goed geplaatst is en in goede conditie is.

Schroef de vleugelmoer van de regelaar goed vast aan de gasfles of aan de speciale kraan die gemonteerd is op 3 kg gasflessen
of aan de speciale “clip-on” aansluiting van de 6 kg gasflessen.

Een complete controle van de gehele installatie moet punctueel uitgevoerd worden.

Bij eventuele gebreken de regelaar, rubberen slang en kraan vervangen.

Bij installatie draaiing en buiging van de rubberen slang vermijden.

- Dichtheidscontrole (testproces volgens de bepalingen in Norm ISO/DIS 10239 3 paragraaf 10)

Voordat de installatie in gebruik genomen wordt met gas moet u zich ervan verzekeren dat de installatie goed uitgevoerd is (van
de regelaar tot de branders in de uit-stand). Test de gehele installatie met de afsluiters open, voordat u de regelaar aan de rubberen
slang bevestigd met perslucht met een druk die 3 keer zo hoog is als de werkdruk. Testdruk mag nooit meer zijn dan 150 mbar. De
aansluitingen kunnen als dicht worden beschouwd als na 5 minuten (zo kan de druk uitgebalanceerd worden) de druk constant ca.
5 mbar blijft gedurende 15 minuten. Een geschikte vloeistof, zoals zeepsop, kan gebruikt worden om eventuele lekken op te
sporen.

Pas op: gebruik geen reinigingsmiddelen die ammoniak kunnen bevatten: dit zou de koperen verbindingen kunnen
beschadigen. Alhoewel de schade in het begin niet duidelijk kan zijn kunnen lekken en scheurtjes een paar maanden
later optreden.

Gevaarlijk: gebruik nooit open vuur om de dichtheid te controleren.
Nadat u de druk van de hele installatie getest hebt moeten alle individuele delen, inclusief de branders FFD, getest worden terwijl

ze in gebruik zijn. Een optische controle van de vlamhoogte van de branders moet uitgevoerd worden terwijl alle branders aan zijn
om na te gaan of de werkdruk geschikt is voor elk onderdeel.



VI- VERWISSELEN VAN DE BATTERIJ (elektronische ontsteking)

- Schroef de deksel van de batterijhouder los ten de klok in aan de achterkant van
het apparaat, vervang de 1,5 V batterij (R6)

- Zet alles weer in omgekeerde volgorde in elkaar.

- Als u het apparaat voor langere tijd niet gebruikt de batterij verwijderen.

VII - AANSTEKEN VAN DE BRANDERS

Elke brander wordt gestuurd door een kraan met een bedieningsknop. Het teken op de knop geeft de stand van de kraan aan. Een
teken op het frontpaneel geeft de stand van de brander aan.

Veiligheidskranen

Om een brander aan te steken, het gas laten stromen door de betreffende knop in te drukken en te draaien tegen de klok in tot het
teken op de knop en de grote vlam op het frontpaneel samen vallen (dit geeft de maximale gastoevoer aan). Gebruik een lucifer of
andere aansteker om de brander te ontsteken. (of druk op de elektronische ontstekingsknop bij de). Houdt te knop ongeveer 10
seconden ingedrukt totdat het vilambeveiligingssysteem in werking is getreden, en laat dan los.

Indien de brander niet brand deze handelingen herhalen. De gewenste stand kan verkregen worden door de bedieningsknop
gelijkmatig te draaien totdat het teken op de knop samenvalt met de kleine vlam op het frontpaneel.

Om de brander te doven de knop met de klok mee draaien naar de «OFF» stand, zodat de knop in de «OFF» stand zal vallen
(stip).

Ovenbrander uitgerust met een thermostaat :

We raden aan uw oven 15 minuten voo6r gebruik voor te verwarmen (stand 6).

De oven wordt bediend via een thermostatische veiligheidskraan die bij een toevallige uitschakeling van de brander de
gastoevoer onderbreekt.

De kraan is gesloten wanneer het uiteinde van de hendel op het reliéfpunt staat dat zich op de strook aan de voorzijde bevindt.

Om de brander van de oven aan te steken, moet u de hendel ( 1) draaien tot de markering « 9 ». De ontstekingsknop ( 6 )
indrukken terwijl u de hendel gedurende ongeveer 5 seconden ingedrukt houdt, zodat de veiligheid kan activeren. Loslaten en dan
het vermogen van de brander naar eigen goeddunken regelen. Het cijfer « 9 » komt overeen met de maximale temperatuur in het
midden van de oven (ongeveer 280°) en het punt « S » staat voor het minimale debiet (ongeveer 180° in het midden van de oven) .

In de tussenliggende standen kan u de temperatuur naar eigen goeddunken regelen.

Grillbrander :

De grill wordt bediend via een veiligheidskraan die bij een toevallige uitschakeling van de brander de gastoevoer onderbreekt.

De kraan is gesloten wanneer het uiteinde van de hendel op het reliéfpunt staat dat zich op de strook aan de voorzijde bevindt.

Om de grill aan te steken, moet u de ovendeur openen, de thermische hendelbeschermingen tot de aanslag trekken en dan de
hendel naar links draaien. De ontstekingsknop gedurende ongeveer 5 seconden ingedrukt houden zodat de veiligheid kan activeren.
Loslaten en uw grill werkt. De deur sluiten tot de aanslag van de hendelbeschermingen.

BELANGRIJK! De hendelbeschermingen in roestvrij staal niet gebruiken wanneer de grill werkt, wachten tot uw oven
afgekoeld is om de beschermingen aan te brengen.

Symbolen

2. Grote brander

3. Kleine brander
4. Kleine brander
5. Elektronische ontstekingsknop 1 2 3 4 5

1. Oven en grill {

&

Systeem om de deur te sluiten

Om de deur te sluiten de handel op het bedieningspaneel naar beneden AN
drukken.

tock |

VIII - AANPASSING GASDRUK

SPECIFIKATIES
Nominale Klei Butaan 28 — 30 mbar (G30) Butaan 50 mbar (G30)
Uitgangs- eine Propaan 30 — 37 mbar (G31) Propaan 50 mbar (G31)
Brander vlam
waarde (Watt) Viam inout a/u Vlam Imput
(Watt) Grootte puty Grootte glu
Groot 2700 1000 80 196 70 196
Klein 1750 800 67 127 60 127
Grill 1350 - 58 98 53 98
Roestvrijstalen oven 1800 1000 69 131 10 131
Lucht ring regeling op oven brander alleen voor —13 + categorie.
(Land van bestemming : BE-CH-ES-FR-GB—-GR-IE—-IS—IT-LU-PT). . 6mm
. . - Butaan 28 — 30 mbar
Het verwijderen van de U-vormige brander:
- De bevestigingsschroeven aan de voorkant van het thermokoppel
losschroeven.
- Verwijder de bevestigingsschroef van het thermokoppel. 4 mm

- Verwijder de oven brander en stel hem bij volgens tekening.

IX-GEBRUIK

i]' Propaan 37 mbar
VENTILATIE

Bij gebruik van een gaskooktoestel komt warmte en vocht vrij in het vertrek waarin het gebruikt wordt. Let er daarom altijd op dat
het vertrek goed geventileerd is: houd de aanwezige ventilatieopeningen open of installeer een mechanische ventilator (afzuigkap).
Indien het kooktoestel intensief en voor langere tijd gebruikt wordt kan extra ventilatie noodzakelijk zijn (door een raam te
openen) of door efficiéntere afzuiging (afzuigkap op de hoogste stand).

KEUZE VAN PANNEN

Het is belangrijk dat de diameter van de gebruikte pan in overeenstemming is met de warmte die de gebruikte brander
produceert om onnodig energieverbruik te voorkomen :

- Gebruik pannen met een diameter van 120 tot 200 mm voor de kleine brander

- Voor de grote brander zijn pannen met een diameter van 180 tot 260 mm geschickter. | Regeling: Keuken schoonmaken

X - ONDERHOUDSVOORSCHRIFTEN

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen.Bij overkoken een houten spatel
gebruiken.Indien er zure vloeistoffen gemorst zijn, bijvoorbeeld, citroensap, azijn,
etc...direktschoonmaken.

Voor het gemakkelijk reinigen van het bovenste gedeelte, het rooster optillen (zie
tekening). Voor het reinigen de panhouders verwijderen door de schroeven los te
draaien en de panhouders naar rechts of links te duwen.

Rooster, branderkoppen, en branderpotten kunnen verwijderd worden en met
geschikte reinigingsmiddelen schoongemaakt worden. De branderpotten zijn van
aluminium. Goed afdrogen voor het apparaat weer in elkaar gezet wordt en u ervan
verzekeren dat de onderdelen weer goed op hun plaats zitten. Wanneer het apparaat in
gebruik is moet de tong van de vlam blauw zijn. Als de vlam geel is kontroleren of te
onderdelen goed gemonteerd zijn. Dit is belangrijk. Onregelmatigheden kunnen
optreden als de onderdelen niet goed op hun plaats zitten.




SVENSKA
GASSPIS

Klass 2 — Underklass 1 fa
Destinationsland Tryck (mbar) Kategori
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-1S-1T-LU-PT 28 - 30/37 I3+ @
AT -DE-DK - FI - GR - NL
NO - SE - NZ 30 13B/P B
AT-CH-DE-LU 50 13B/P

| - PRESENTATION AV GASSPISEN ENO.

Gasspisen ENO som du just képt, har konstruerats for anvandning i fritidsbatar.

Ugnsvolym: 20L.

Gasspisen ENO ar forsedd med en termoelementsakerhet, pa varje brinnare (spishall och ugn)

Om nagot fel foreligger, bryts gastillférseln automatiskt.

Sidoflamskydden ger ett perfekt skydd fér omgivande inredning. Den &r forsedd med ett hammocksystem och kastrullklammor.

Il - BESTAMMELSEBELAGDA INSTALLATIONS- OCH UNDERHALLSVILLKOR

Denna apparat &r inte ansluten till ett utsugssystem for forbranningsprodukter. Den skall installeras och anslutas enligt géllande
installationshestamelser. Speciell uppmarksamhet skall agnas at tillampliga ventilationsbestimmelser.
- Erforderligt luftflode for forbranningen &r 2 m3/h per kW effekt.
- De minsta horisontella avstanden som skiljer apparaten fran vertikala intilliggande vaggar far inte vara mindre &n 20 mm.
Installationen och underhallet av apparaten skall utféras av en kvalificerad yrkesman enligt gallande bestammelser och regler, i
synnerhet:
- Anvindaren &laggs att sakerstilla:
- Ett tillrackligt luftintag och —utslapp.
- En minimivolym p& 8m?
- Ett fonster vars éppnande del uppvisar en minimiyta pa 0,40 m2.
- En minimihojd 6ver golv pd 0,30 m.
- Sanitéra bestdmmelser:
- Gasanlaggningar ombord pé batar:
- 1SO 10239
- 1SO 9094
- DIREKTIV 94/25/CE FRAN EUROPAPARLAMENTET OCH RADET AV DEN 16 Juin 1994, rorande
samordningen av lagar, bestdmmelser och administrativa handlaggningsséatt i Medlemsstaterna betraffande
fritidsbatar.
Observera: Apparater med 6ppen laga forbranner brénsle, forbrukar syret i hytten och slapper ut forbréanningsprodukter i béten.
En flakt & nodvandig nar apparaterna ar i funktion. Oppna ventilationshdlen nér utrustningen anvénds. Anvand aldrig
matlagningsanordningen for att varma delar av bostaden. Tapp aldrig for 6ppningarna som ar avsedda for ventilation (1ISO/DIS
10239.3).

11 - INSTALLATION AV APPARATEN (FIG. 1)

En korrekt installation ar det basta sattet att fullt ut kunna utnyttja alla méjligheterna med din gasspis.
VIKTIG ANMARKNING:

De stod som apparaten vilar p& skall motstd en minimitemperatur
p& 100°C. Anvand inga antandbara material.

Normalt 1&ge aktiv sdkerhet

_

Platta

- ikerhetsfjader
INSATTNING AV APPARATEN:
1 — Fall ut ugnsstoden Band ridaxel
2 — Fast dem stadigt i véggarna och spara kring apparaten fria
utrymmen sa att den kan svinga, enligt de 2 tidigare schemana. —
3 — Sank langsamt ner apparaten pa dess stod. Ett klickljud hors i slutet Sisstod

av rorelsen, apparaten lases med en automatisk sikring mot
urhakning.

Handtag/

UPPLASNING AV STODEN:

Lossningslage

1.For in skruvmejselbladet i botten mellan

sakerhetsfjadern och stodet. 1
2. Fjadern frigér vridaxeln. 1
3.Na&r sékerheten kopplats ur, kan spisen

IV — ANVANDNINGSRAD OCH FORSIKTIGHETSXFERRHER

- For att ta bort gasspisen fran stédmabeln, ta bort
gallret.

- Tryck pd de tva hallfjadrarna och lyft apparaten.
(Se schema: lossningslage)

2
- Krangningshammaren &r en viktig komponent i din gasspis. Den & monterad pa lager som méjliggor lutr ’ / g
funktion av bétens lage. 3
Krangningshammaren upphaver gasugnspisens rotation pa sina lager, i
synnerhet vid 6ppning och stdngning av ugnsluckan:
- Man bor, for att uppna en effektiv tillagning, forvarma ugnen. Vi rekommenderar att
du véntar 15 minuter innan du sétter in matréatten i ugnen.

Schemor:kréngningshdmmarens

LAt ugnens brannare vara pa nagra minuter innan du stanger luckan. okt
unktion

- Stall aldrig en rétt som skall tillagas direkt pa ugnsbottnen:

- BEROENDE PA MODELL, for anvandningen av grillen, skall luckan st&
Oppen ungefar ¥ och reglageskydden som sitter under bandet inuti ugnen skall
dras ut maximalt. OBSERVERA hanteringen av reglageskyddet skall utforas
med kall apparat.

— |

V - SJOANSLUTNING

Tryck | |
Destinationsland reduceringsventil ENOQUIP
Specifik Marin
BE-CH-ES-FR-GB-GR .
IE-1S-IT-LU-PT 28 - 30/37 mbar (FR) Ref.: EG3007 [

AT-DE-DK-FI-GR-NL ]
NO - SE - NZ 30 mbar (DE) Ref.: EG3016 | |
AT-CH-DE-LU 50 mbar (DE) Ref.: EG5015
Installation:
< 3

Gasanslutningen skall utféras med hjélp av tét mekanisk koppling eller med hjélp av
standardiserade kopplingar.
ANM. : Som tillval kan en anslutningssats "ENOQUIP"levereras. Den bestar av:
1 speciell tryckreduceringsventil for marint bruk, 1 slang pd 600 mm,1 avstangningskran med
etikett, 1 slang 800 mm, patroner for kopparrér @8 mm

Montering av tryckreduceringsventilen och slangen

- Speciell tryckreduceringsventil for batar, ”Far ej anvéindas i slutna lokaler”

- Kontrollera forekomsten av och skicket pd gummipackningen i tryckreduceringsventilens inlopp.

- Skruva och dra &t tryckreduceringsventilens vingskruv pé flaskan eller eventuellt p& den speciella kran som anvinds for
flaskor pa 3 kg eller pa "CLIP-ON"-systemet for flaskor pa 6 kg

- En inspektion i regelbundna intervall av hela gasanslutningen ar obligatorisk.

- Alla skador pa ”Tryckreduceringsventil, slang, kran” kréver byte av dessa delar.

- For en riktig montering, skall for kraftiga bojningar liksom vridningar av slangarna undvikas.

- Kontroll av tétheten (Utfér kontrollen enligt géllande bestdmmelser (norm 1SO / DIS 10239.3 STYCKE 10))

Innan anldggningen, som matas med gasol, tas i drift, kontrollera, fran tryckreduceringsventilens anslutning anda fram
till apparatens brannare, att installationen utforts pa ratt satt. Med avstangningskranarna 6ppna, utsatt anlaggningen efter
tryckreduceringsventilen for en lufttryckprovning med ett tryck som &r tre ganger sa hogt som drifttrycket, men som inte
dverstiger 150 mbar. Anlaggningen skall betraktas som t&t om, efter en period p& fem minuter (s att trycket hinner jamna
ut sig), det forblir konstant inom + 5 mbar under de féljande 15 minuterna. Ett Iampligt medium, sdsom en tvéllésning, kan
anvandas pé anslutningselementen for att lokalisera lackorna.

OBSERVERA: Ammoniak, som forekommer i vissa tvalar och rengéringsmedel, angriper massingskopplingarna.
Aven om skadorna inte gar att upptacka till en borjan, kan sprickbildningar och léckor upptrida négra
manader efter kontakten med ammoniaken.

EARA: Anvand aldrig en flamma for att kontrollera tatheten.

Efter provning av anlaggningens trycksattning, skall alla anslutna apparater, inklusive Overvakningsdon for
brannarflammorna, utsattas for ett funktionsprov. En visuell kontroll av brannarnas flamhgjd, skall utforas nér alla
brénnare i apparaten &r i funktion, for att sékerstélla att drifttrycket &r lampligt for varje apparat.



VI - BYTE AV BATTERIET (for den elektroniska tdndaren, beroende pa modell)
- Skruva ur proppen pa batterihdllaren som sitter baktill pa apparaten, i moturs
riktning, byt batteriet pa 1,5 Volt av typ R6, av god kvalitet.
- Atermontera enheten genom att utféra demonteringsmomenten baklanges.
- Om du inte anvander gasspisen under en langre tid, bor batteriet tas ur.

VII - TANDNING AV BRANNARNA

Varje brannare mandvreras med en kran med reglage.

Reglaget har en utskjutande del som anger kranens 6ppningsgrad.

En symbol placerad pa sidan av varje reglage preciserar brannarnas placering.

For att anvanda en brannare, tryck in det reglage som motsvarar den och vrid &t vanster ett kvarts varv sa att reglagets
utskjutning hamnar pa symbolen for stor flamma. Sétt in en tand tandsticka i mynningarna pé brannarhatten utlopp (eller
tryck in den elektroniska tandarknappen pa utrustade gasspisar) och hall reglaget intryckt i ca 10 sekunder s3 att sikerheten
hinner lésa ut.

Slapp upp reglaget. Om brannaren inte héller sig tand, upprepa forloppet. Stall sedan in dnskad flamlangd genom att
undan for undan vrida mot symbolen for liten flamma. For att slacka, for reglaget at hoger, till staingningssymbolen (full
skiva).

Ugnsbrénnare utrustad med en termostat:

Ugnen bor forvarmas (lage 6) i 15 minuter innan den anvands.

Ugnen &dvervakas av en termostatkran som sténger av gasen om brannaren skulle slockna oavsiktligt.

Kranen ar stangd nér svansen pa reglaget befinner sig pa reliefpunkten pa frontbandet.

For att tinda ugnsbrénnaren, vrid kranen (1) dnda till market ”9". Tryck in tdindarknappen (6) och héll reglaget intryckt i
5 ca sekunder sa att sakerheten kopplas in. Slapp och stéll sedan in 6nskad brannareffekt. Siffran « 9 » motsvarar den
maximala temperaturen i ugnens mitt ( ca 280°C ) och punkten « S » motsvarar minimiflddet ( som ger ca 180° mitt i
ugnen).

Mellanlagena gor det mojligt att stalla in vilken som helst temperatur daremellan.

Grillbrénnare:

Grillen dvervakas av en sékerhetskran som stanger av gasen om brannaren skulle slockna oavsiktligt.

Kranen ar stangd nar markpunkten pa reglaget befinner sig pa reliefpunkten belagen pa frontbandet.

For att tanda grillen, 6ppna ugnsluckan, dra reglagens termiska skydd anda till stopp, och vrid sedan reglaget &t vanster.
Tryck pa tandarknappen och hall den intryckt i ca 5 sekunder tills sakerheten Iéser ut, slapp. Grillen ar nu funktionsklar.
Stang luckan igen &nda till reglageskyddets stopp.

VIKTIGT! Vidror inte reglagens rostfria skydd nar grillen &r tand, vénta tills ugnen kallnat med att sétta tillbaka
skyddet.

x

o

Symbolernas betydelse |
1 - Ugnen och grill
2 — Stor gasbrannare
3 — Medium gasbrénnare
4 — Medium gasbréannare
5 — Elektrisk tandning

O 0O

WA

Lasningsfunktion i ugnsluckan: 1
Anm.: for att lasa luckan, tryck ned mangverspaken pa
mangverpanelen.

N

lock ‘l

111 - ANPASSNING TILL GASBYTE

MUNSTYCKEN OCH FLODEN
Effekt Flode Butan 28 -30 mbar (G30) Butan 50 mbar (G30)
x € Reducerat Propan 30 - 37 mbar (G31) Propan 50 mbar (G31)
Bréannare nominell Max YT YT
Volvm i Watt Max. arkn. s arkn. o
V! ( ) (i Watt) munstycke Flode i g/h munstycke Flode i g/h
Stor 2700 1000 80 196 70 196
Medium 1750 800 67 127 60 127
"Grill" 1350 - 58 98 53 98
Ugn 1800 1000 69 131 10 131
Instéllning av luftring p& brénnaren enbart for Kategori 13+ _ ., 6 mminstallning :

(Destinationsland: BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU-PT)

Demontering av U-brénnare:

.' Butan 28 - 30 mbar
- Skruva ur infastningen som sitter framfér termolementet

- Avlagsna termoelementets infastning 4 mm instéllning :

- Dra ur brénnaren och utfor installningen enligt schemat. i Propan 37 mbar

IX - ANVANDNING
VENTILATION

Anvéndningen av en gasspis leder till produktion av varme och fukt i den lokal den &r installerad i. Se till att ha god
ventilation: Hall naturliga eller luftningsmynningar 6ppna eller installera en mekanisk ventilationsanordning (mekanisk
utsugshuv).

En intensiv och forlangd anvandning av apparaten kan krdva extra ventilation, t.ex. genom &ppning av ett fonster, en
kajutalucka eller en effektivare ventilation, t.ex. genom storre padrag av den mekaniska ventilationen om sadan finns.

VAL AV KOKKARL

Det ar viktigt att diametern pa det anvanda kokkarlet star i proportion till brannarens effekt for att undvika all
onddig energiférbrukning.

For den den halvsnabba brannaren, anvand behallare med diametern 120 till 200 mm.
For den snabba brannaren, lampar sig kokkarl med diametrar fran 180 till 260 mm baéttre.

X - UNDERHALL

Rengdr inte spisen med en nétande produkt eller en skursvamp, eftersom det
skulle forstora glansen.

Vid kraftiga avlagringar, anvéand en traspatel.

Lat inte sura vitskor sdsom citron, vindger.... ligga kvar pa spisen.

For en forenklad rengdring av den 6vre delen av spisen, lyft gallret enligt
vidstaende figur:

Redan vid den forsta anvandningen, kan gallret liksom ugnshottnen av rostfritt
stal fargas vid flammorna.

For att underlatta rengoringen av gallret, avblockera varje kastrullklamma
genom att skruva ur motsvarande lasskruv, och genom att lata klammorna glida
at hoger eller vanster.

Galler, brénnarhattar och kupor kan tas bort och rengdras med lampliga
produkter med beaktande av att kupan &r av aluminium. Torka noggrant av alla
dessa delar efter rengoring. De skall aterinsittas i exakt ratt lagen. Under drift &r
flamman riktig nar flamtungan & bld. Vid en gul flamma, méste man
ovilllkorligen kontrollera att de olika brénnardelarna &r riktigt insatta, eftersom
ett felaktigt lage kan vara orsaken till avvikelsen.

Schema: Rengoring av spis




SUOMI
KAASULIESI JA UUNI

Luokka 2 - Alaluokka 1

Maat Paine (mbar) Kategoria
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+
AT - DE - DK - FI - GR - NL
NO - SE - N7 30 13B/P
AT-CH-DE-LU 50 13B/P

I - ENO-LIESIUUNIN ESITTELY.

ENO-liesiuuni on suunniteltu kéytettavaksi huviveneissa.

Uunin tilavuus: 20L.

ENO-liesiuuni on varustettu lampdsuojalla, se on jokaisessa saatdnupissa (uuni ja liesi)

Jos esiintyy vikoja, kaasun tulo katkeaa automaattisesti.

Sivujen liekkisuojat takaavat viereisten tukien
keinunnanestojarjestelmall& ja kattiloiden kiinnityksell&.

11 - ASENNUSTA JA KUNNOSSAPITOA KOSKEVIA SAADOKSIA

Téata laitetta ei ole kytketty palamistuotteiden poistojarjestelmaéan. Se tulee asentaa ja liittdd voimassa olevien
asennusmaaraysten mukaisesti. On kiinnitettava erityistd huomiota ilman vaihtoon liittyviin maarayksiin.
- Palamisen vaatima ilman kierto on 2 m®/ h tehokilowattia kohti.
- Vaakatasossa minimietéisyydet, jotka erottavat laitteen pystysuorista seinéstd, ovat vahintdan 20 mm.
Laitteen asennus ja huolto tulee antaa patevan ammattimiehen tehtdvéksi noudattaen voimassa olevaa
lainsdadantoa ja alan kaytantojé, erityisesti on otettava huomioon seuraavat seikat:
- Kayttajan on varmistettava:
- llman riittava kierto sisaan ja ulos.
- Tilojen minimitilavuus on 8m®
- Tiloissa on oltava ikkuna, jonka avautuvan osan on oltava vahint4an 0,40 m? kokoinen.
- Korkeus maasta on oltava véhintdan 0,30 m.
- Hygieniamaaréykset.
- Kaasulaitteet veneessa:
- 1SO 10239
- 1SO 9094
- DIREKTIIVI 94/25/CE EUROOPAN PARLAMENTTI JA NEUVOSTO 16. kesakuutal994, koskien
Jjasenmaiden huviveneité koskevien lainsd&ddannon, sdadosten ja hallinnon I&hentédmisté toisiinsa.

Huomio: Laitteet, jotka toimivat avoliekilla polttavat polttoainetta ja kuluttavat veneen hytin happea. llmanvaihto
on tarkead kaytettaessa laitteita. Avaa tata varten tarkoitetut ilmanvaihtoaukot kayttaessasi laitteita. Ald kayta
keittolaitetta asuintilojen lammittdmiseen. Ala koskaan tuki ilmanvaihtoa varten tehtyja aukoja (ISO/DIS 10239.3)

111 - LAITTEEN ASENNUS (KUVA 1)
Oikein tehty asennus on paras tapa varmistaa kaasulieden ja uunin mahdollisuuksien ja ominaisuuksien kaytto.

taydellisen  palosuojauksen. Se on varustettu

TARKEA HUOMAUTUS: Normaaliasento, turvakiinnitys kéytéssa
Tukien, joilla laite lepad, tulee kestad vahintaan 100 °C:n
lampétilaa. Ala kéyta tulenarkaa materiaalia. Pohjalevy\ Turvajousi
LAITTEEN ASENTAMINEN PAIKOILLEEN: . .
. P Heilunta-akseli
1 - Ota uunin tuet ulos
2 — Kiinnitd ne tiukasti uunin seiniin, varaa laitteen Nauha
ympérille vapaata tilaa, jotta se voi kallistus 2 edellisen [
kuvaan mukaisesti. Liesiuunin tuki
3 — Laske laite varovasti tuille. Kuulet naksahduksen laskun
lopussa, laite on lukittu paikoilleen automaattisen Kadensija
turvakiinnitysmekanismin avulla, joka estdd sen
irtoamisen.

TUKIEN AVAAMINEN:

- Kun otat lieden pois sen alustalta, on otettava
ritila pois.

- Paina kahta irtoamisen estdvaa jousilaippaa ja
nosta laitetta. (Katso kuvaa: irrotusasento.)

Irrotusasento

1. ruuvimeisselin terd on pohjassa
turvajousen ja tuen valissa.

2. jousi vapauttaa heilunta-akselin.

3. turvajarjestelma ei toimi, lieden voi

IV - KAYTTOOHJEET JA VAROITUKSET L
nostaa helposti pois

11
/ 2
- Keinumisen estdva tanko on olennainen osa liesiuuniasi. Se on asennettu
laakereihin, jotka kallistuvat veneen keinumisen mukaan. 3
Keinunnan estdva tanko estdd liesiuunin keinuminen laakereillaan myds avattaessa ja suljettaessa uunin
luukkua.
- Tehokkaan keittotuloksen takaamiseksi on parasta lammittdd uuni etukéteen.
Suosittelemme, ettd odotat 15 minuuttia ennen ruoan laittamista uuniin.
Anna uunin polttimon palaa joitain minuutteja enne oven sulkemista.
- Missdan tapauksessa valmistettavaa ruokaa ei saa laittaa suoraan uunin
pohjalle.
- MALLISTA RIIPPUEN grillia kaytettdessa oven tulee olla auki noin % ja
sinun on vedettava pois saatdnuppisuoja, joka sijaitsee listassa uunin siséalla
HUOMIO suojien kasittely tulee tehda laitteen ollessa kylmén. |

Kuvat: keinumisen estavan
tangon toiminta.

V - MERIKYTKENTA

Paineenalennusventti
ili
Erityisesti veneisiin

Maa ENOQUIP

BE-CH-ES-FR-GB-GR

IE-IS-IT-LU-PT 28 - 30/37 mbar

(FR) viite: EG3007

AT -DE-DK-FI-GR-NL

NO - SE - NZ 30 mbar

(DE) viite: EG3016

AT-CH-DE-LU 50 mbar (DE) viite: EG5015

Asennus:
Kaasuliitanta tulee tehda kayttden tiiviita mekaanisia kiinnikkeita tai
normalisoituja kiinnityskappaleita.

L |
L

>
L
-

HUOM: Lisavarusteena voi hankkia kaasuliitintasarjan "ENOQUIP'" joka
kasittaa:

1 erityisen paineenalennusventtiilin veneisiin, 1 letkun 600 mm, 1 pysaytysventtiilin
ja sen etiketin, 1 letkun 800 mm, kupariputkipatruunat @8 mm

Paineenalennusventtiilin ja letkun asennus

- Erityinen paineenalennusventtiili veneisiin, ""Al4 kayta suljetuissa tiloissa"

- Tarkista, ettéd kumitiiviste paineenalennusventtiilin liitdnnén sisédntulossa on paikoillaan ja hyvéssa kunnossa.

- Kierra ja kiristd siipimutteri pullon paalla tai mahdollisesti erityinen venttiili, jollaisia kaytetddn 3 kg:n
pulloissa tai 6kg:n pikaliitosjarjestelmissa.

- On valttamatonta tutkia kaasuliitantajarjestelma saannollisesti.

- Kaikki viat paineenalennusventtiilissg, letkussa tai venttiilissa edellyttavéat niiden vaihtamista.

- Kunnollisen asennuksen takaamiseksi letkuissa ei saa olla liian jyrkkid mutkia tai vaantymia.

- Tiiviyskontrolli (Sinun tulee noudattaa voimassa olevia tarkastussdadoksia

(normi 1SO / DIS 10239.3 KAPPALE 10))

Ennen GPL:aa kayttavan laitteiston ottamista kayttéon on tarkistettava, etta laitteet paineenalennusventtiilin
liitdntdosasta aina laitteen polttimiin asti ovat hyvassa kunnossa ja asennettu oikein. Sulkuventtiilien ollessa auki
on laitteelle paineenalennusventtiilin jalkeen on tehtédva ilmanpainekoe, jossa paine on kolminkertainen
verrattuna kéyttopaineeseen mutta kuitenkin alle 150 mbar. Jarjestelm& on tiivis, jos 5 minuutin kuluttua
(paineen on annettava tasoittua) paine on vakaa + 5 mbarin vélilld 15 minuutin ajan. Sopivaa nestettd,
esimerkiksi saippuavettd, voi kéyttaa liitososissa vuotojen havaitsemiseksi.

HUOMIO: Joissain saippuoissa ja pesuaineissa oleva ammoniakki sydvyttda messinki liitoksia. Vaikka vaurioita ei
aluksi voi havaita, osiin voi tulla sargja ja vuotoja muutaman kuukauden kuluttua siitd, kun ne ovat
olleet kosketuksissa ammoniakin kanssa.

VAARA: Al4 koskaan kéyta avotulta tiiviyden tarkistamiseen.



Kayttoonottotestin jalkeen kaikki liitososat, myds polttimon liekin seuranta, tulee panna kayttokokeeseen.
Polttimen liekit on tarkistettava silmévaraisesti laitteen polttimoiden toimiessa, ndin varmistetaan, etté kayttopaine

sopii kullekin laitteelle.
S&atdnupin muoto ilmaisee hanan tilan.

Jokaisen sdatonupin sivulla oleva symboli sijoittaa sen kontrolloiman polttimon.

Polttimen kéyttamiseksi jokaista saatonuppia on kaannettdva vasemmalle neljanneskierros, jotta séatonupin
merkki tulee ison liekin symbolin kohdalle. Laita sytytetty tulitikku polttimen hatun aukkojen luo (tai paina
elektronista sytytintd, jos liesiuuni on varustettu téllaisella laitteella), pida sdaténuppia painettuna noin 10 sekunnin
ajan, jotta turvajarjestelma aktivoituu.

Paasta saatonuppi. Jos poltin ei pala, toista operaatio. Saada sitten liekin pituus mielesi mukaan, kdanné nuppia
asteittain kohti pienen liekin symbolia. Liekin sammuttamiseksi sdatonuppi on vietdv& sulkusymbolin kohdalle
(yhtendinen kiekko).

Termostaatilla varustettu uunipoltin:

Suosittelemme, ettd esilammitét uunia (asento 6) 15 minuuttia ennen sen kayttamista.

Uunin kayttoa saatelee termostaattiventtiili, joka katkaisee kaasunsydton, jos poltin sammuu vahingossa.

Hana on suljettu, kun sen sdaténupin héntd on kohokohdassa etulevylla.

Uunin polttimen sytyttamiseksi on sdaténuppi (1) kdannettava merkkiin « 9 » asti. Paina sytytysnappia (6) ja pida
sadatdnuppi painettuna noin 5 sekunnin ajan, jotta turvajarjestelma aktivoituu. Vapauta nuppi, sééda polttimen
teho sitten mielesi mukaan. Luku « 9 » vastaa uunin keskustan maksimildmpétilaa (noin 280°) ja piste « S » vastaa
minimivirtaamaa (noin 180° uunin keskustassa).

Vaéliasemat sallivat sinun saatéa lampoa mielesi mukaan.

VI - PARISTON VAIHTAMINEN (elektronista sytytysta varten mallista riippuen)

- Kierrd paristolokeron kansi auki laitteen takapuolella, kierrd vastapaivaan,
vaihda 1,5 Voltin R6-tyyppinen paristo, laita hyvalaatuinen paristo.

- Laita kokonaisuus takaisin paikoilleen péin vastaisessa jarjestyksessa.

- Jos olet kayttdmattéd liesiuuniasi pidemman aikaa, suosittelemme, ettd otat
pariston pois.

VIl —-POLTTIMOIDEN SYTYTTAMINEN

Jokaista poltinta sdadellaén hanalla ja sen séaténupilla.

Grillipoltin:

Grillin kayttoa sdadellaan turvaventtiilin avulla, se katkaisee kaasunsy6ton, jos poltin sammuu vahingossa.

Hana on suljettu, kun saaténupin merkki on etulevyn kohokuvan kohdalla.

Grillin sytyttamiseksi on uunin luukku avattava, séatdnuppien suojus on vedettéva esiin pysayttajaan saakka,
kaanna sitten sadatonuppia vasemmalle. Paina sytytysnappia ja pidd se painettuna noin 5 sekuntia
turvajarjestelman aktivoimiseksi. Paasta se irti, grillisi toimii. Sulje luukku aina séaténuppien suojukseen saakka.
TARKEAA! Al4 Kasittele ruostumattomasta teraksesta valmistettua nuppien suojusta grillin toimiessa, odota,
kunnes uuni jaahtyy suojuksen laittamiseksi paikoilleen.

o@o @q @og °3®J

Symbolien vastaavuus

——

1 - Uuni ja grilli !
,

2 — Suuri poltin
3 - Keino poltin
4 — Keino poltin
5 — Sytytys-nappi

Uunin oven lukituksen toiminta: N

Huom: oven lukitsemiseksi on
kayttopoydan kayttdvipua.

tyonnettava alaspéin lock

11 - KAASUN LAADUN VAIHTAMISEN HUOMIOIMINEN

INJEKTORIT JA VIRTAAMA
Poltin Virtaama Bu;?g”;igigg _rr;’t;ar:]éifm Butaani 50 mbar (G30)
Nimellisteho | Laskettu P (G31) Propaani 50 mbar (G31)
Tilavuus W) maksimi Virt

W) Injektori | Virtaamag/h | Injektori |rg’71rz11ma

Pika 2700 1000 80 196 70 196

Puolipika 1750 800 67 127 60 127

Grilli 1350 - 58 98 53 98

Uuni 1800 1000 69 131 10 131

Uunin ilmarenkaan sdatd vain kategoria 13+
(Maat: BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU-PT) 140 MM SAAIO:

. . - Botaani 28 — 30 mbar
U-polttimen poisto
- Kierréa lampdkatkaisijan edessa sijaitseva kiinnitysruuvi auki

- Poista lampokatkaisijan mutteri

- Ota poltin pois ja tee saato oheisen kuvan mukaan. o e 4 MM saato:
Propaani 37 mbar
IX-KAYTTO
TUULETUS

Kaasukeittolaitteiden kéyttd aiheuttaa lammdn ja kosteuden muodostumista kayttdpaikassa, johon laitteet on
asennettu. Varmista kunnollinen ilmanvaihto: pida luonnolliset ilmanvaihtoaukot avoinna tai asenna mekaaninen
tuuletuslaite (mekaaninen liesituuletin).

Laitteen pitk&aikainen ja intensiivinen kaytto voi vaatia lisdilmastoinnin kéyttod, voit esimerkiksi avata ikkunan,
ikkunaluukun, tai lisaté ilmanvaihdon tehoa lisadmalla mekaanisen ilmanvaihdon tehoa, jos tallainen jérjestelma
on kaytossa.

ASTIOIDEN VALINTA

On tarkeaa, ettd kaytetyn astian halkaisija on suhteessa kaytettyyn polttimeen, jotta valtetddn turha energian
kulutus.

Kaytettéessa puolinopeaa poltinta astian halkaisijan on oltava 120- 200 mm.
Kaytettdessa pikapoltinta, astian halkaisijan on oltava 180 - 260 mm

X-HOITO

Al puhdista liesiuuniasi hankaavalla tuotteella tai hankaussienelld, vahingoitat
sen kiiltoa peruuttamattomasti.

Jos ylitse on valunut paljon valmistetta, kdyta puulastaa.

Ala anna happamien nesteiden kuten sitruunamehun, etikan jne. jaada liedelle.

Liesiuunisi yldaosan puhdistamiseksi helpommin on ritila nostettava ylos kuvan
osoittamalla tavalla:

Heti ensimmaisesta kayttokerrasta lahtien ritila samoin kuin ruostumattomasta
teréksesta valmistettu uunin pohja voivat varjaytya avotulen kohdalta.

Ritilan puhdistuksen helpottamiseksi on irrotettava Kattilanpidin kiertamélla
niiden Kiinnitysruuvi auki ja liw’uttamalla pitimii vasemmalle tai oikealle.

Ritil&, polttimien kuvut ja renkaat voi ottaa pois ja puhdistaa sopivilla aineilla,
ota huomioon, ettd renkaat ovat alumiinia. Pyyhi kaikki osat erittéin tarkkaan
puhdistuksen jalkeen. Ne taytyy laittaa paikoilleen hyvin tasmallisesti. Kayton
aikana liekki on hyvd, jos sen péaé on sininen. Jos liekki on keltainen, polttimon eri
osien asennus on ehdottomasti tarkastettava, silla niiden virheellinen asento voi
olla héirién syy.

| Kuva: Lieden puhdistus

EAAHNIKA



DPOYPNOX ME EXTIEY YI'PAEPIOY
Katnyopia 2 - Yroxatnyyopiao 1

X®Opeg TPOOPLEHOD IMicon (mbar) Katmnyopio
BE-CH-ES-FR-GB-GR
IE-1S-IT-LU-PT 28 - 30/37 13+
AT -DE-DK-FI-GR-NL
AT-CH-DE-LU 50 13B/P
| -IHAPOYZIAYH TOY @OYPNOY ME EXTIEY ENO ~
O @ovpvog e otieg ENO, mov mpdkettot Vo omoKTHGETE, GXESIOGTIKE Yol TN VOUGUTAGTOL OVONUYNG. LI

‘Oykog povpvov: 20L

O povpvog pe eotieg ENO So0étet éva chotna aopoieiog e duthd Oeprookoma, e kabe Kavotpa (E0Ties Kon povpvo)

Y& nePInTOON HVGAELTOVPYING, ) TAPOYI] VYPAEPIOV SWUKOTTETON AVTORGTOS.

To m\oiivd choTNHO TPOCTAGING EAOYOS (OVTUTUPIKO) EMTPENEL TV OTTOAVTN TPOGTAGIA TOV YOP® oTNPLYUATV. O Govpvog Le eoTieg
Srabétet emiong Eva GOGTNHOL LETAPOPEX. [LE KPERMDUEVOLG SIoKOVG (MmohoveéAAm) Kot AaPides Katooporag.

11 - ZEXYONTEX KANONIEMOI ETKATAYXTAYHY KAI YYNTHPHXHY
H cvokeum avm dev cuvdéeton pe GUGTNHO EKKEVMONG TOV TTPoidviev Kovong. Ipémet Aowmdv var eykatootodel kow vo cuvdebel
GOUPOVOL LLE TOVG I0YVOVTEG KAVOVIGHOUG eyKatdotaong. [Switepn mpocoyn Ha mpénet va 500l oig Statdéelg mov 1oydovv dcov apopd Tov
agpopd.
- H amapaimnm por oépa. yio mv kevon sivan 2 12 / dpa i 160 o KW.
- Ot ehdyoteg opriovTieg amooTdoElg Tov YmPILoLVY TH GUOKELT 0O T YELTOVIKG KADETO ToydpaTe Sev Tpémet va. givan pukpdTepeg omd 20
s
H eykotdotoon kot 1 cuvtipnon g GUOKEVNG TPEMEL VO YIVOVTOL 0O £VOV TIGTOTOMHEVO ETOLYYEAUATIOL GOUPMVA HE TIS IOYVOVCES
KOVOVIGTIKEG SLOTAEELG KO TIG TEYVIKEG SLOTAEELS, HETAED TV OTOlwV:
-0 ypromg ogeiket va Tpet :
- Enapir| aepiopo.
- EAéioto Gyko 8m°
- IapéBupo, Tov 0moiov To avoryTo T va &yl eoyiot emgpaven. 0,40 m2.
- EAéyioto Oyog amd to £dapog 0,30 m.
- Yye1ovopkog Kavovioroc.
- Eykotaotdoeig vypoepiov e GKAPOG:
-1SO 10239
- 1SO 9094
- OAHTIA 94/25/EK TOY EYPQITAIKOY KOINOBOYAIOY KAI TOY EYMBOYAIOY THE 16™ Iovviov 1994 yio. v
TPOGEYYION TMV VOUODETIKMY, KAVOVIOTIKAOV Kot SLOKNTIKGOY STAEEMY TV KPOTMY HEAMY, OL OTTOiES apopodv o GKAYN
avayoms.
Ipocoyn: Ot GLOKEVEG e YOV AOYE Kaive KOO0, KATUVIAMDYOLY TO 0£UYOVO TOL BAAGLOV Kot 0ToppiTTOVY TO TPOIOVTA TG
Kkavong péca oto mhoio. O e&aepiopds eivar anapaitnTog OTav AELTOVPYOHV Ol GUOKEVES. AVOIYETE TIG OTEG OLEPLOLLOV TTOV
TPOPAETOVTOL YL OVTO KOTA TN YPOT TOV EYKOTOCTAGEMV. M1 XPNGILOTOLEITE T CLOKEVT] HOYEPIKNG Y10, VoL (EGTAVETE TOVG
KOTOWKHGHOVG X Dpove. Mn @palete Toté Tig omég mov mpofrémovear yio tov agpiopd ( 1SO/DIS 10239.3)

111 —-EI'’KATAYXTAYH THY YXY>XKEYHY (EIK.1)
H opbn eykatdotaon g cuokeLNG £ivar 0 KOADTEPOG TPOTOG VoL AELOTOMNGETE KATGAANAL OAES TIG SUVATOTITES TOL (POVPVOL LIE ECTIES.
YHMANTIKH MAPATHPHXH: Op0ij Oéon aopasioc
To ompiypate, oto omoio Pociletor M cGvokevr), TPEmEL Vo
Sokpivovton yio ™y vymA avtoxn Toug oe ehdyiot Beppiokpocio

I.dxa

100°C. Mnv ypnoomnoteite EOAEKTOL VAIKG. ~ Elatipio acpaicios
TOIIOGETHXH THX XYXKEYHX:
1 — Bydiite To. omnpiypoTor Tov povpvou Mrdpa zipoc vrouoyiiov
2 — Biddvete yepd To. GTNPIYHOTO OTOL TOYOHOTO 0PTvuy oG YOP® amd npéooyns P HOX
™ ovokeun ekevbepo ymdpo mov Bo TG emTpémel vo oumpeiton
GOUPMVOL HE TOL 2 TPONYOVHEVOL GYEIIQL. B
3 — Tonobeteite amadd ) cuokevn péca ota otpiypatd . "Evag 1yog Zriprypa Twv

KAK 0KOVYETOL KOL 1) GUOKELT €iVOL KAEWBMUEVT HE EVOL O TOUATO Aap / EGTIOV TOV POUPVOD

GUOGTNHO 0GPAAIONG.

Oéon «
1.H Jemioo karoafioiod eivar frowuévn fobia
QVOUETT OTO EAOTHPIO QOPOAEIAS Kal OTO GTHPIYLA.
2.To elatiipo amelevlepdver To obdoTnua mEPos
vmopoyAiov.
3.0t0v 11 000010 EIVOL QOTEATEVEDYOTTOINUEVH. O

AIIEMITAOKH TQN XTHPI'MATQN:

- T vo. opaip€ceTe TOV POVPVO HE TIG EOTIEG OO T
omptiypota Pyalete to dSuctvmd TAEYpa (GXapa).

- Homote g d0o AaPég €hatiplr TOL GLOTNHHOTOG
acpdhong  kou  onkoote ™ ovokevr].  (BA.
oyedowdypaytpe: Béom amaceiionc.)

IV - “ZYMBOYAEX KAI OAHT'EIEX TIPO®YAAEHYE KATA TH XPHXH

1
2
- H otofepomomricr] pmdpo amotedel Pooicd TUHO TOL QOVPVOL HE ECTIEC. XNV TPAYHOTIKOTNTO, OUTO TO €
3

TomofETHEVO TV 6TO OPLLOVTIO TR pE TTOL EMTPEEL TV KAloT TOV, dTOw TO TTAOIO ExEL Ihion.

H ctafcporomnTiki) pdpo epmodiler TV TEPIGTPOPY] TOL POVPVOL GTO OPILOVTIO TUHM, KUPIOS KaTd TN ddpksw TOV

KIVI]GEQV Y10. TO GVOLYpa Kot TO KAEIGLLO TG TOPTAS TOL POVPVOL.

ZUVIOTATOL, Vit VoL EXETE TO OMOTELEGUOTIKO poyeipepa, vo mpobeppévete tov godpvo. Zog

GUVIGTOVLE VoL TEPYEVETE 15 AemTd TPty TOMODETNGETE TO OKEVOG GOG LLEGH GTOV POVPVO.
AQNVETE TOV KODGTNPOL TOL POVPVOL VOL AEITOVPYNGEL LEPIKA AETTA TPTV KAEIGETE TNV TOPTOL.

Xe Kopio mepintoon dev mpiner va TomoOETHOETE APEGMG KATTOW GKEVOS YUYNTOD 6TO

damedo Tov Povpvov.

ZYM®ONA ME TO MONTEAO: 601 GOpo. YprGLHOTOLEITE TO YKPIA, 1) TOPTO TOV

QOVPVOV TPETEL VOL TOPUPEVEL AVOLYTI] TEPITOV V4 KOL TPEMEL VO GYUIPEGETE TV TPOGTUGI

TOV SLIKOTTAOV OV £ivon TOTODETNUEVY] KATO 076 T PAPO 6TO EGMTEPIKG TOV POVPVOL.
MMPOXOXH: 1 TpocTacio TV S1IKOTTAV TPEMEL v, ypnotpomotn0i pévo 6tav 1) cucken)
givon kpoa.

Xyedraypappasiettovpyio
oT00EPOTOUTIKNG

L |

V - NAYTIKH ENQXH

PuBuotig Zuykexpyiévng ENOQUIP

Nawtikng IMieong

Xdpeg TPOOPIGHOD

BE-CH-ES-FR-GB-GR 28 - 30/37 mbar (FR) Réf.: EG3007

IE-IS-IT-LU-PT | |
AT -DE-DK-FI-GR-NL 30 mbar (DE) Réf.: EG3016 II
NO - SE-NZ
AT-CH-DE-LU 50 mbar (DE) Réf.: EG5015 1= ] = p

Eyxatdotoon:

H évoon tov vypaepiov mpénel v mpaypatomomBei pe tn Bondewn oteyovig pnyaviknig
£vaong 1 pe ) Pondelol TVTOTOMUEVEOY EVDGEWDV.
Inpegioon: Evoéyetor va oag 00bsl mpoaupetiia éve. kit évwong vypagpiov "ENOQUIP" wov fa
amoteleiton and: 1pvQuiotyy ovykekpigvie vavtkig micons, 1 evliyioto owliva 600 mm, 1
Palfioa-oiaxoney ue enxéra, 1 gviiyioro owinva 800 mm, goaiyyia yia cwiijve. omé yolké D8 <
mm

Zovapporéynen Tov puOueTi) Kot ToV £VAYI6TOV cwANVApiov

- Zuykekpuévog pubpotg yio mhoia, "No unv ypnotponomei oe kKhetotodg ydpovg”

- EmPeforcdote TV mopovsia Kot TV KATAGTOGN TOV KOOVTEOUK oL £xel evmbel oty £i6odo tov pubucty.

- Biddvete kot opiyyete Tov ekkpovotpa (madipddt Pidac) 6to mrepvylo Tov pLOUIGT TAVEO GTN UTOTIALN 1) OTN GUYKEKPULEVN

BaABida mov ypnoonoteitar yio protikeg 3 Kg 1 oto ocdompa "CLIP-ON" yio protihieg 6 Kg
- Anouteiton cuyvog ELEYYOG TNG TANPOLG EVAIONG LE VYPUEPLO.

- H évdei&n {nuidg otov pubioti, to coinvapto, tn BarPide amattel TNy Gpeon ovikatdotost Tous.

- T v opbn cuvappordynon, npénet va amo@evydel 01adNmoTe KOUTLAGTNTA KAODG Kot KUPTOTNTA TOV COAVAPIOV.

- "EAgyyog eteyavotnrag (Qoeeilete va npofeite oe heyyo civewvae pe Toug wWoydovieg kavoviopodg (ITotorinon ISO / DIS
10239.3 ITAPATPA®OX 10))

Tpwv and v gykatdotoon tpopodotovpevn pe G.P.L., BePoiwbeite 611, and 10 otoryeio cuvoppoyfic g ParPidag mov
puOuilel v migon péxpt Tig ParPideg Tov KawoTHPE TOL KAEIVOLV TIG GLOKEVES, £l Yivel opOn| eykatdotact. Eyovtag avorytéc
15 BarPidec-drakontec, vioPfdriete avtv ™V eykatdotacn petd m Porfido poOpong g nicong o pio dokun migong Tov oépa,
pe migon ion tputhdoia and v mieon Aetrovpyiog, ympig va vepPaivar dpog ta 150 mbar. H gykatdotaon npénet va Beopeitor
oteyaviy av, péoa og diapkela Tévte Aentdv (smtpémoviog v e€lcoppdmnon g migong), dwnpndei otobepn oto = 5 mbar
TMEPITOL Kol HETh TV Topérevon TaVv endpevav dekomévie Aent@v. Eva katdAAnko vypd, 0nmg yio mapddety o Evo SIOALUUO pHe
GOmOVVL, UTopel vor ypnoyorombel 6Ta 6TorKElo GUVOPUOYNG Y10 TOV EVIOTIGHO SLoPPOdY.

HNPOXOXH: H ouuwvio, mov KGTolo. 6omo0VIo. Kol GTOPPOTAVIIKG TEPIEYOVY, TPOOPIALEL TIC oVYKOAMOEIS. AV Kai o1 PAGfes dev
yivovrar avuAnmrés Copyng, o1 pOYUES KoL 01 OIOPPOES EVEXETAL VO EUPAVIOTODY UEPLKOVS UNVES UETG TNV ETOPI] [UE
™my appwvia. .

KINAYNOX: IToté va unv avafete pioya yia va smfsfoid)cete T 6TEYAVOTHTOL.

Metd ™ cvumieon g YKOTAGTAONG, OAEG Ol GUVOESEUEVEG GUOKEVESC, GUUTEPIAAUPAVOLEVEOV TOV GUGTNUATOV EMTHPNONG TNG

PAOYOG GTOVG KAVGTNPES, TPEMEL Vo LITOPAALovTaL og pio SokpuaoTikn Asttovpyio. o mpénet va mpaypatomombel vag omTikog

£LeYY0G TOL VYOLG TNG PAOYOS GTOVG KAVGTHPES, EVA OAOL 01 KAVGTHPES TV GLOKELAV TOL £yovv gykatactadei Oao xovv tebel oe

Aettovpyia, Tpokepévouy va emPePoiwdel 6TL 1) Tieon £xEL TPOGUPUOCTEL GE KAOE GLOKELT.

VI - AAAATH THYX MITIATAPIAY (Y10 vo avawel NAEKTPOVIKG CURQ®VE UE TO BOVTEAD)




- Egfdmvete To mopa g pomatapiog mov Ppicketol 6To Mo UEPOG TNG GLUGKEVNG, TPOG TNV
avtifem @opd tov deiktn Tov poroyol, aAldlete ) pmotapio amd to 1,5 Volt og kodng
moldtnag tono R6.

- ZuVapHOAOYEIOTE TN GLGKELT TPOG TNV AVTIMOETN QOPE TNG ATOGLVOPHOAIYNONG.

- Av dev ypnoiponoteite TIg £0TiEG GOG Y10 HEYGAO XPOVIKO SLUGTNLE, GUVICTATOL VO 0PUPECETE

™ protapio.

VII - ANAMMA TON KAYXTHPOQN
Kébe kavotpag Aettovpyei pe pio farPida pe Stokomn.
O drodmNg drabétet Evav TOTO TOL 0Toiov POAOG givar va detyvel TV Katdotaon e BoAfidac.
"Eva ovpforo tomobetnpévo dimha otov kabe drakomtn kabopilet TOV EVIOTIGUO TOV KOVGTHP®V.
T va xpnoonomBet £vog kavotpag, TElete ToV avTioToryo Tov StakdTT Kot Tov yupilete katd Eva TETOPTO TPOG TO. APLOTEPHL
Yo VoL QEPETE TOV SLakOmTN 6TV EVEEEN TG HeYaAng Aoyas. Dépete £va avappéVo OmipTo G6TO GTO0 €000V TV KAADTTP®V
oL Kawotipa (1] TATATE TO KOVUTL TG NAEKTPIKNG avaAeEns otig eEomhopéveg gotieg) mélovtag Tov Srakdmt yw mepimov 10
AEMTA 00TOG MGTE Vo evepyononbel 1 ac@aAeio

E)evbephote oV S10Kk0mTN. AV 0 KOWOTHPOG dev Tapopeivel avappévog, enavarapete  Aertovpyio. Pubpicte ot cuvéxeia
onmg embupeite 10 Vyog g PAOYaG Yupilovtag otadiokd mpog to cOuPoro g pikphig Aoyas. Mo va ofnoete, otpifete Tov
Srakomtn mpog ta deELd otV £vOEEN TOL TEPUATIGHOD (YOUU®UEVOG 310KOG).

Kavompag godpvov e&omMouévog ue Beppootdr :

YXvvictatot 1 Tpobéppavan Tov ovpvov cag (okdAa 6), 15 Aentd mpv ™ ypron tov.

O @ovpvog eivor eEomAopévog pe €va chotnpa emtipnong g eAoyog pe Oeppooctatikny BarPida, £Tot hote va yiveTar avTopaTO
1 S1KOT TNG TUPOYNG VYPAEPIOV GE TEPIMTMON OV TVYOV GPNGEL O KAVGTNPOG.

H BoAPida eivon khetoth dtav o dtakdmtng eivot yupiopévog 6To avayAvpo onpeio mov Ppicketat mdve ot prdpa TG TPOSOYNG.
T var avayeTe ToV KaVoTipa TOL ovpvov, yupilete Tov dtakodmtn (1) péypt ™ 0éon «9». Iotdte To Kovpmi TG avaPAEENS (6)
TmELOVTOG Tov dlokdmTn Yo 5 mepimov devtepOLEnTO 00TOG MOTE VO EMTPEYETE TNV EVEPYOTOINoN TG aopdirelnc. Erevbepdvete
0 kovpmi ko pubuilere ot cuvEREW ™V oYX TOL KAVOTPO TV £ogig embupeite. O apOpodg «9» aviiotoyel ot péyom
Oeppokpacio 610 KEVIPO Tov Povpvov (280 PBabuoi mepimov) kot to onueio «S» aviiotolyel oty gdyiotn Beppokpacio 6To
KEVTPO T0L PovpvoL (180 Babpoi tepinov).

Ot evdiapeoes Pabuideg cag emtpémovy va pvbuicete ) Beppokpacio mov embopeite.

Kavompag ykpid

To ypth puOpietar and £va cvoTpa eTTNPNONG TG PAOYOS He ParBida, £T01 MOTE Vo YIVETOL AVTOUATO 1] SLOKOTT TG TAPOYNG
vypaepiov, o€ TEPITTM®ON TOV TVXOV GPNGEL O KAVGTNPOG.

H BoAPida eivon khetoth dtav 0 dakdmTng eivot yupiopévog 6To avayAvpo onpeio mov Ppioketot Tvem 6T PIdpo TG TPOSOYNG.
T vo avayete to YKpid, avoiyete v mopTa Tov Povpvov, Tpafdte T Heppikn TPooTacio TV SUKOTTOV pEYPL TNV EVOELEN oTON
KOl 0TI GUVEXELD YUPVATE TOV dlakomTn ota aplotepd. Tlatdte to kovuni g avaereing méfovtog tov dukdntn yo 5 mepinov
SevtepOlenta, 00T MOTE VoL EMTPEYETE TV gvepyonoinon g acpdrewns. Ehevbepdvete to kovumi kot to ykpk cog Bpioketon
oe Aertovpyia. Kheivete v mopta pégpt v €vdelén oton mpootaciog tov dakortdv. THMANTIKO! Mnv yewpileote v
npootacio iN0X Twv Slakontdv evd 10 Ykpth Bpicketar oe Astrrovpyia. Tepyévete va kpudoel TPOTA 0 POHPVOG GOG YIoL Vo,
EavaParete v TpooTacio og Aertovpyia.

Opropog Tov cupfoéromv £ —

O 00
A S A

1- Ao} Tov povpvov Kot TG oYapog

2- A(IBT:] ypﬁyopog Kavarﬁpas

3- Aapn ypryopog it KawoTpag

4- Aafin ypfiyopog nut kavotpag

5- Kovpni avagieéng, GOHGmVa (e TO HOVTELOD

Agrtovpyia TG 06aAENG TG TOPTOS TOV PoVPVOL: N
Inpeioon: ywo vo ac@oricete v mopta mECETE TPOg TOL
KATMOTOV LOYAO YEPIGLOV TOV TIVOKO OPYaVEV. I
lock

111 - IPOXAPMOTI'H XTH METATPOIIH YTPAEPIOY

KAYXTHPEX KAI ENTAXEIX
) OvopooTh Méqum Bovtévio 28 -30 mbar (G30) Bovtévio 50 mbar (G30)
Kavompog Tovo UEIOHEVN Tpondvio 30 - 37 mbar (G31) Ipomnévio 50 mbar (G31)
Oyxog (2:\’%“) évtaon ] , ] ,
(Se Watt) Kavotpog Evtaon oe g/lh | Kawotipag [ "Evtoon og gl

Toyeiog kovong 2700 1000 80 196 70 196
Huurayeiog kovong 1750 800 67 127 60 127
Tkpih 1350 - 58 98 53 98
AvoEEIB®TOC POVPVOG 1800 1000 69 131 10 131

PoOuion Tov 0pa TOV KOVGTIPE PHOVO YLO. TOVG POVPVOLS TG KaTnyopiog 13+
(Xcdpec mpoopiouot: BE-CH-ES-FR-GB-GR-IE-IS-IT-LU-PT)
Amocvvappoldynen tov kavotipa og U:

- Eefddvete ™ Pida otepéwong mov Ppioketor pmpootd omd TO GvoTNMA TF
Oeppuxcng porg

- Aparpeite 1o TeptkoyMo (To&ddt) otepéwong omd to OGTHO TNG OEPpIKAG POfig
- Aparpeite ToV KOwoTpo. Kot KAVETE TN POOLLGT] TTOV VIOJEIKVVEL TO GYEIIAYPOLLILAL.

IX - XPHXH

AEPIZMOX

H ypfion piog cuoKevNG HOYEPEUATOG TTOV AEITOVPYEL HE VYPOEPLO TPOKAEL THV TAPUYWYT VEPUOTNTUG KUL VYPUCIHG HEGH GTO
xdpo mov €xetl eykoractabel. BePormbeite ot1 €yete eaocpolicel Tov emopKn aeplopd: daTnpeite avoyTé TO QUOIKG GTOUIOL
e&aeplopon 1 eyYKOTAGTAGETE pic unyaviky Stétagn aepiopov (xodvn unyovikol e50epiopon).

H évtovn kot mapotetapévn xpriion TG CLOKEVNG UTOPEl VO KOTAGTAGEL OVOYKO{O KOTOOV GUUTANPOUATIKO OEPIGHO,
moapadeiypatog xapn, vo avoiete éva mapdbvpo, HeydAo M piepd, 1| KATOWOV O OMOTEAECUATIKO OEPIGHO, Ylo TOPASELYpa, VoL
aVENGETE TV oYY TOL HNYOVIKOD EEAEPIGHOV, oV drbETETE.

ENIAOI'H AOXEIQN

Eivon onpovtikd 1 Sidpetpog tov doxeiov mov ypnoiponoteite var givol av@ioyn pe mv woyd Tov Kowotipa, 00TOg OOTE Vo
amo@evyDel n evOEYOUEVT CTOTGAT TEPLTTNG EVEPYELOG.

T Tov kowotpa eviidpeong kavong, ypnotponoteite doyeia pe ddpetpo 120 -200 mm.

T Tov kowotpa Toyeiog kovong, doyeio pe diapetpol80 a 260 mm kpivovton KatoAAnidtepa

6 mm pdbuion arndoraong:
Bovtavio 28 - 30 mbar

4 mm pdQuion ardoraons:
Ipondvio 28 - 30 mbar

X-XYNTHPHXH

Mnv kaOopilete Tov oVpVO pe €oTieg pe oKOVEG TPIWIHATOS 1) VAUKE TOV
ydépvouv, kabdg Ba kaTacTPéYETE OPIGLIKE TV EXIGTPWOT] TOL.

e nepintoon peyding vepyeidong, ypnowonoteite pio ERAvn ordtovia.

Mnv apfivete 6&wa vypd Omwg yopd Agpoviov 1 &t va KoAANGovV oTIg
£0TiEG.

T v o kabaptdtnTo ToL TAVEe TUHHOTOG TOL GOVVOL GG, GCUKMOGTE TO
Suctvwtd TAEypa (oxdpa) cOpEOVL LE TO STAAVO oYeSIaypaLLa.

Amd TV TpDTN YpNoonoinon, n oxdpa kabdg kot 1 fdon Tov eodpvov omd
avo&eidmto ydAvPa evdéyetar va TapoLeIEoovy OALOIDCELG OTOV YPOUATICHO /
ToVg amd TIG PAOYEC.

Tw tov koAOtepo kobopiopd g oxdpos, omodeopevote TG AoPideg
EePddvovtog Tovg avtioToyovg Koyiieg aoc@oieiog KAEWGIHOTOG Kot £TGL
apnvete Tig AaPideg va yMotpicovv mpog ta de&id 1 To aploTePd.

H oydpa, ot koAdnTpeg Tov Kavotipo Kot to EUPOAn (KOmAKIo) Hropodv va
apotpedodv Kot va kKaboplotovv pe dikd mpoidvta Aappdavoviag v’ dytv Ott to
éuPola eivon kataokevaopévo omd odlovpivio. Ogeidete va okovmicete pe
Wiaitepn mpoooyn. Xt cvvéyeln mpénet va. enavatonodetnOodv ot Béon Tovg.
Katd ™ ddpkelo g Aettovpyiag, n @Adyo givol KotdAAnin 6co sivol pmhe.
v mepintoon mov n QAOya eivor  kitpvn, Kpivetol omopoitmto  va
emPefordocte ™V opbN emavoromofETnon TV SPOPOV TUNUATOV TOL
KavoTpa, 010TL 1 Adbog TomoBETnon toug evogyetar va yiver autio BAAPNG.

Evcﬁun’nrnnuun' K afeotrinan emridyy
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Coffre Bouteilles cuig\rre I
Bottles box

gCopper line d

L

1
—
E 1
b BHHFPlEI.nEhEIl
i

F

b V4 BBA / Plancha

[ CONNEXION SERTISSAGE SUR CUIVRE @8 mm / CRIMPING CONNECTION COPPER #8

i

ﬁppﬂFEiLﬁ EMD A |VERSION 1 APPAREIL 1 DEVICE VERSION
) B |VERSION 2 APPAREILS 2 DEVICES VERSION
Oevices ENOD A WERSION 1 APPAREIL + 1 APPAREIL 1 DEVICE VERSION + 1 EXTERIELR
¢ |EXTERIEUR DEWICE
(connexion dans |acuising] [cennection in the kitchen)
WERSION 2 APPAREILS + 1 APPAREIL 2 DEVICES VERSION + 1 EXTERIEUR
b V& Cuisiniére o |exTeRiEuR CEVICE
I G 1% Cooker (connéxion dans lacuisine] [cannection in the kitchen)]
WERSION 1 LIGNE GAZ VERS L'NTERIEUR [VERSION 1 GAS LINE TO THE INTERIOR +
E |+1APPAREIL EXTERIEUR (connexicn 1 EXTERNAL DEVI CE (bottle box
- coffre b bouteilles) cannection]
WERSION 1 APPAREIL + 1 APPAREIL WERSICIN 1 DEVICE + 1 EXTERMAL DEVICE
B F  |EXTERIEUR (connexion coffre d {botile box connection)
bouteilles)
E 1% Four 1 |ROBINET BOUTEILLE CAMPINGAZ CAMPINGAZ BOTTLE TAP
2 |DETENDELR MARINISE MARINE REGULATOR
b 14 Dven 3 |WIT DETECTEUR DE FUITES LEAK DETECTOR KIT
G 14 Table de cuisson 4 |FLEXIBLE G 1/4 ENTREE-SORTIE HOSE G /4 IN-OUT
LIGNE CLIVRE (GAINE OU NON) AVEC  |COPPER LIME [SHEATH 08 NOT] WITH
b w” Built-in hob ®  |passecuoson erancHe WATERPROOF BULKHEAD
6 |ROBINET D'ARRET SIMPLE SINGLE SHUT-OFF VALVE
[ 7 |ROBINET D'ARRET DOUBLE COUBLE SHUT-OEF WALVE
-ﬁ 8 |RACCORDENT T-CONNECTOR
8  |UGNE CUIVRE [GAINE OU NON) COPPER LINE [SHEATH Of NOT)]
E 10 |KIT CONNEXION EXTERIEUR EXTERIOR CONNECTION KIT
b 174 Cuisiniére 1 ROBINET A CLIP 20mm Gkg TOTALGAZ / [CUP ON VALVE 20mem Blg TOTALGAZ /
b 174 Cooker PRIMAGAZ | ANTARGAZ PRIMAGAZ | ANTARGAZ
o ROBIMET A CLIP 27mim Gkg Cube CUP ON VALVE 27mm bl Cube
BUTAGAT BUTAGAZ
K Kit connexion gaz / Kit gas connection :

b 1'% BEO / Plancha

E63008 - 1

+2+b+6+h

b 14 Four
G U4 Oven

G 4 Table de cuisson

[ ¥4 Built-in hob

l ” 1 I b Vi BBO / Ploncha

m VERSIUN|

Kit connexion gaz / Kit gas connection :
EG300T7 - 1+2+81+42+61+ 13

1 |ROBINET BOUTEILLE CAMPINGAZ CAMPINGAZ BOTTLE TAP

2 |DETENDEUR MARINISE WARINE REGULATOR

3 |KIT DETECTEUR DE FLNTES LEAK DETECTOR KIT
FLEXIBLE G 1/4 ENTREE- BICONE @ Emi

4 / #&mm HOSE G 174 IN-NUT @Bmm OUT
SORTIE
FLEXIBLE BICONE @ Bmm ENTREE-

ax SORTIE HOSE NUT @8men IN-0UT

51 JUGNE CULIVRE COPPER LINE

&l [ROBINET D'ARRET SIMPLE SINGLE SHUT-OFF VALVE

13 |ADAPTATEUR G 1/4 - PIPE @ 3mm ADAPTOR G 1/4 - PIPE @ S8mm




